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Degerli miisterimiz,

Bu UrUne gdstermis oldugunuz guvenden dolay tesekkUr ederiz.

Amacimiz, toplam kalite anlayisina uygun olarak, modern tesislerimiz-
de, titiz bir ¢calisma ortaminda, dogaya zarar vermeden Uretilmis olan
bu Urinu en iyi verimle kullanmanizi saglamaktir.

Almis oldugunuz firminizin ilk gunkd ozelliklerini uzun stre koruyabil-

mesi icin finnimizi kullanmadan once kullanma kilavuzunu dikkatle oku-
manizi ve daimi olarak muhafaza etmenizi tavsiye ederiz.

UYARI: Bu kullanma kilavuzu birden fazla model igin
hazirlanmistir. Kilavuzda belirtilen bazi ozellikler sizin
cihazinizda bulunmayabilir.

Cihazlarimiz ev tipi kullanim amachidir. Ticari kullanim amacl degildir.

Kilavuzda yer alan sekiller sematik olup UrGnunuzle birebir uyum igin-
de olmayabilirler.

Bu Urin dogaya zarar vermeden cevreye sayglll modern tesislerde
Uretilmistir.

* sareti olan oOzellikler opsiyondur.

“AEEE Yonetmeligine Uygundur.”
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B B B
ONEMLIi UYARILAR

1. Bu kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz. An-
cak bu sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bi¢cimde
kullanmaniz mumkun olacaktir,

2. Kurulum ve tamir islemlerini her zaman “YETKi-
Li SERVISE" yaptirin. Yetkili olmayan kisiler tarafin-
dan yapilan islemler nedeniyle Uretici firma sorumlu
tutulamaz.

3. Bu cihazin ayar sartlari tip etiketinde veya veri
plakasinda belirtilmistir.

4. Bu cihaz ev tipi kullanimlar i¢in tasarlanmistir.

5. UYARI: Yangin tehlikesi; pisirme yiizeyleri-
nin iizerine herhangi bir esya koymayiniz.

6. UYARI: Cihaz ve erisilebilir kisimlan kulla-
mim sirasinda sicaktir.

7. UYARI: Ulasilabilen kisimlar izgara kullanil-
diginda sicak olabilir. Kiigiik cocuklar uzak tu-
tulmalidir.

8. UYARI: Cihaz sadece pisirme amaglidir. Oda-
yiisitma gibi diger amaglarla kullanilmamalidir.




9. UYARI: Kizgin buhar nedeniyle yanik tehli-
kesi! Cocuk cildi yetiskin kisiye gore yiiksek 1si-
ya karsi daha hassastir. Firin galisirken ¢ocuklar
kapag: agmamalidir. Cihaz tamamen soguyun-
caya ve yanik tehlikesi ortadan kalkincaya ka-
dar ¢ocuklari cihazdan uzak tutunuz.

10. UYARI: Asla yangini su ile sondiirmeye ¢a-
Lismayimiz. Ancak cihazin devresi kapatilir ve
sonra ornegin bir kapak veya bir yangin battani-
yesi ile alev ortiiliir.

11. DiKKAT: Pisirme siireci denetlenmelidir. Pi-
sirme siireci siirekli olarak denetlenmelidir.

12. DIKKAT: Cihaz caminin kirilmasi durumun-
da; herhangi bir isitici elemanini derhal kapatin
ve cihazi gii¢ kaynagindan ayirin cihazi kullan-
mayin.

13. YANMA RiSKi: Firin kapagini agarken, firin-
dan ¢ikan sicak buharindan kaginmak igin geri
cekilin.

14. YANMA RiSKi: Sicak yiizey, kapag: kapat-
madan once sogumaya birakilmalidir.




15. YANMA RiSKi: Sicak yiizey, kapag: kapat-
madan once sogumaya birakilmalidir.

16. Cihaz, bir dis saat tarafindan ya da ayr bir
uzaktan kumanda sistemi ile ¢alistinlabilir olarak ta-
sarlanmamustir.

17. Asiri 1sinmay! onlemek icin cihaz dekoratif bir
kapinin arkasina kurulmamalidir.

18. Bu cihaz, denetim saglanmasi veya cihazin gu-
venli bir sekilde kullaniimasi ve karsilasilan tehlike-
lerin anlasilimasi ile ilgili bilgi veriimesi durumunda,
yaslari 8 ile Uzerinde olan ¢ocuklar ve fiziksel, isitsel
veya akli yetenekleri azalmis veya tecribe ve bilgi
eksikligi olan kisiler tarafindan kullanilabilir.

19. Kullanim sirasinda 8 yasindan kucuk cocuklari
ve evcil hayvanlari uzak tutunuz.

20. SUrekli gozetim sadlanmiyorsa 8 yas altindaki
cocuklar uzak tutulmalidir.

21. Cocuklar cihaz ile oynamamalidir. Temizlik ve
kullanicr bakimi, 8 yasindan buyuk ve yetiskin gozeti-
minde olmadik¢a ¢ocuklar tarafindan yapilmamalidir.

22. Cihaza ve cihazin kablosuna, 8 yas ve altindaki
cocuklarin ulasamamasini saglayiniz.




23. Ambalaj malzemeleri ¢ocuklar igin tehlikelidir.
Ambalaj malzemelerini ¢cocuklarin ulasamayacadi bir
yerde saklayiniz.

24. Cihazin Uzerine ¢ocuklarin ulasabilecekleri nes-
neleri koymayiniz.

25. Isitma elemanlarina dokunmaktan kag¢inmak
icin Ozen gosterilmelidir.

26. Cihazl kullanmaya baslamadan once perde, tul
kagit ya da yanici (alev alabilir) maddeleri cihazdan
uzak tutunuz. Kolay tutusabilen ya da yanici madde-
leri cihazin i¢ine veya Uzerine koymayiniz.

27. Firin tutamadi, havlu kurutucu dedildir. Firin tu-
tamagina havlu vb. asmayiniz.

28. ila¢ alimi ve / veya alkol kullanimi gibi, muha-
keme yeteneginizi etkileyebilecek durumlarda drind
kullanmayiniz.

29. Her kullanimdan sonra Urinun kapali oldugunu
kontrol ediniz.

30. Cihaz bozuksa veya gozle gorulur bir hasari
varsa, cihazi calistirmayiniz.

31. Cihazi, on kapak cami sokulmus veya kirilmis
sekilde kullanmayiniz.




32. Kullanici, firini tek basina tasimamalidir.

33. Firin kapisi aclk iken daha agir yukler firin kapi-
sina koyulmamalidir, firin devrilebilir.

34. Kapak aclikken, Uzerine agir herhangi bir nesne
koymayiniz veya ¢cocuklarin kapagin Gzerine oturma-
sina izin vermeyiniz. Firinin devrilmesine ya da kapak
menteselerinin hasar gormesine yol acabilirsiniz.

35. Evdeki herhangi bir ingaat isi sirasinda firin bag-
lantisi kesilebilir. Is bittikten sonra firmin baglantisi
tekrar yetkili servis tarafindan yapilimalidir,

36. Ur(ini hali kapli zemin Uzerine yerlestirmeyiniz.
Alttan hava alamayacadi icin elektrikli parcalari asiri
Isinir. Bu durum drdnun arizalanmasina neden olur.

37. Firinin ayaginin sokulmesi veya kirilmasi duru-
munda yemekler dokulebilir, dikkat edilmelidir. Yara-
lanmalara neden olabilir.

38. Tum havalandirma kanallarinin etrafini acik tu-
tunuz.

39. Bicak, catal, kasik gibi metal nesneler isinabile-
ceginden cihaz yuzeyine yerlestirilmemelidir.




40. Kullanici, brulorleri temizlerken dikkat etmelidir.
Yaralanmalara neden olabilir.

41. Firin ve gril brdlor ayni anda calistinimamalidir.

42, Gril brulor sadece 1zgara icin kullaniimahdir.

43. DIKKAT: Cam kapak isindiginda cat-
layabilir. Cam kapadl kapatmadan once
bdtln bekleri kapatiniz. Cam kapadi ka-
patmadan once, ocak yuzeyi soguyana
dek bekleyiniz.

44. DEVRILME TEHLIKESI: Cihazin devrilmesini
onlemek icin asagidaki dengeleme dtzeni kurulmali-
dir. Kurulum icin talimatlara bakiniz (bkz. zincir bag-

lanti).




H B B
Elektrik Giivenligi

1. UYARI: Baglant: uglarina erismeden, biitiin
besleme devresi baglantilari kesilmelidir.

2. UYARL: Yiizey catlak ise, elektrik carpmasi
ihtimalini 6nlemek icin cihazi kapatin.

3. Urlind, teknik dzellikler tablosundaki degerlere
uygun bir sigorta tarafindan korunan toprakli bir pri-
ze badlayiniz.

4. Evinizin topraklama tesisatini ehliyetli bir elektrik-
ciye yaptiriniz. Urintn, yerel yonetmeliklere uygun
topraklama yapiimadan kullaniimasi halinde ortaya
clkacak zararlardan firmamiz sorumlu olmayacaktir.

5. Firnn devre kesici anahtarlari firin yerinde iken
son kullanicinin ulasabilecegdi yerde olmalidir.

6. Fise islak ellerle kesinlikle dokunmayiniz. Fisi cek-
mek icin kablosundan tutmayiniz, her zaman fisi tu-
tarak cekiniz.

7. Elektrikli bir aleti, érnegin bir el mikserini firinin
yakinlarinda kullanirken, gug¢ kablosunun firmin ka-
padina sikismamasina dikkat ediniz. Kablo yalitimi
zarar gorebilir.




8. Urlin{, Uzerine su puskiirterek veya su ddkerek
kesinlikle yikamayin! Elektrik carpma tehlikesi vardir.

9. Orijinal kablo disinda kesik veya hasarli kablo
veya ara kablo kullanmayiniz.

10. Ur(in fisinin takildigi prizde sivi veya nem olma-
masina dikkat ediniz.

11. Finn calisirken arka yuzeyi de isinir. Elektrik bag-
lantilari arka yUzeye temas etmemelidir, baglantilar
zarar gorebilir.

12, Baglanti kablolarini firin kapagina sikistirmayi-
niz ve sicak yUzeylerin Uzerinden gecirmeyiniz. Kab-
lonun erimesi sonucunda firnin kisa devre yapmasi-
na ve yangin ¢ikmasina neden olabilirsiniz,

13. Kurulum, bakim, temizlik ve tamir islemleri sira-
sinda urunun fisini prizden cekiniz,

14. Kivilcim olusturmamasi icin, trun fisinin prize
lyice sabitlendiginden emin olunuz.

15. Elektrik carpmasina yol acabileceginden, Urinu
buharli temizleyicilerle temizlemeyiniz.




16. Kullanici temizlik sirasinda rezistansi yerinden
oynatmamalidir. Bu elektrik carpmasina neden ola-
bilir.

17. Uriin, elektrik tesisati tamamen kesilebilecek
bir sekilde monte edilmelidir. Kesme islemi, insaat
yonetmelikleri uyarinca bir salterle veya sabit elekt-
rik tesisatina baglanmis entegre bir sigortayla ger-
ceklestiriimelidir.

18. Urlinde tip "Y" kordon kablo kullaniimaktadir.

19. Sabit baglantilar, tUm kutuplarda tam ayirma
sadlayan bir tesisata baglanmalidir. Asirt gerilim ka-
tegorisi lll altinda, badlanti kesme kurallari, kablola-
ma kurallarina uygun olarak sabit tesisata baglan-
mahdir.

20. Kablonun sabitlendigi yer korunmalidir.




Gaz Giivenligi

1. Bu cihaz bir yanma urunleri tahliye tertibatina
baglanmamistir. Bu cihaz gecerli olan montaj yonet-
melikle rine gore baglanmali ve tesis edilmelidir. Ha-
valandirma ile ilgili sartlara 6zen gosterilmelidir.

2. Bir gaz pisirme cihazinin kullaniimasiyla, bulun-
dugu odada nem ve IsI yanma UrUnleri ortaya ¢ikar.
Ozellikle cihaz kullanimdayken mutfagin iyi havalan-
dirlmis oldugundan emin olunuz ve dodal havalan-
dirma deliklerini muhafaza ediniz veya mekanik bir
havalandirma tertibati taktiriniz.

3. Cihazin uzunca bir muddet yogun kullanimi ilave
bir havalandirma isteyebilir. Ornegin; bir pencerenin
acllmasi veya daha etkili havalandirma varsa meka-
nik havalandirma seviyesinin yukseltiimesi gibi.

4. Bu cihaz yurdrlukteki yonetmeliklere gore ve sa-
dece iyi havalandiriimis yerlerde tesis edilmelidir. Bu
cihazi tesis etmeden veya kullanmadan once tali-
matlari okuyunuz.

5. Cihazi yerlestirmeden once, yerel dagitim sart-
larindan (gaz cinsi ve gaz basinci) ve cihaz ayarinin
uygun oldugundan emin olunuz.




6. Tertibat 15 saniyeden fazla calistirimaz. Bek ya
da brulor 15 saniye sonra, yanmamissa, tertibat ca-
listirmasi durdurulur ve tekrar atesleme tesebblsun-
den once en az bir dakika beklenir.

7. Evin gaz tesisatl Uzerinde yapilacak her turlt ¢a-
lisma yetkili ve ehliyetli kisiler tarafindan gercekles-
tirilmelidir.

8. Urlinlintizti fabrika cikisindan farkli bir gaz tipi ile
kullanmak durumunda kalirsaniz, donusum yapiima-
siicin yetkili servise basvurmaniz gereklidir.

9. DUzgun calisabilmeleri icin, dedantor, gaz hortu-
mu ve kelepce imalatcisinin onerdigi periyotlarda ve
gerektigi durumlarda yenilenmelidir.

10. Gazli Urnlerde gazin iyi yanmasi gereklidir. Ga-
zIn iyi yanmasil, alevlerin mavi olmasindan ve kesik-
siz bir sekilde yanmasindan anlasilabilir. Gaz yeterli
duzeyde yanmazsa, karbonmonoksit (CO) acida ¢i-
kabilir. Karbonmonoksit renksiz, kokusuz ve ¢ok ze-
hirli bir gaz olup kt¢uk miktarinin bile 6lumcul etkisi
vardir,




11. Gazla ilgili acil durumlar icin telefon numarala-
rini ve gaz kokusu alinmasi durumunda alinacak on-
lemler hakkindaki bilgileri yerel gaz tedarik¢inizden
isteyiniz.

GAZ KOKUSU ALINDIGINDA YAPILMASI GEREKENLER

1, Ates kullanmayiniz ve sigara icmeyiniz.

2. Hi¢bir elektrikli digmeyi calistirmayiniz. (drnegin; lamba digmesi
veya kapi zili)

3. Sabit telefon veya cep telefonu kullanmayiniz.

4. Kapllari ve pencereleri aginiz.

5. Gazl urunlerdeki ve gaz sayaclarindaki tim vanalari kapatiniz.

6. itfaiyeyi evin disindaki bir telefonu kullanarak arayiniz.

7. Tum borularin ve bagdlantilarin kacak yapip yapmadiklarini kontrol
ediniz. Hala gaz kokusu aliyorsaniz, evden c¢ikiniz ve komsulari uyari-
niz.

8. Yetkili kisilerce, glvenli oldugu bildirilene kadar eve girmeyiniz.




H B B
KULLANIM AMACI

1. Bu Urdn evde kullaniimak Uzere tasarlanmistir. Ticari amaclarla
kullanimina izin verilmemektedir.

2. Bu UrUn sadece pisirme amach kullanilmaldir. Odayi isitmak gibi
farkli amaclar icin kullaniimamalidir.

3. Bu Urun, 1zgara altinda tabak 1sitma, tutamak Uzerine havlu veya
giyecek asarak kurutma veya isinma amaciyla kullanilmamalidir.

4. Uretici, hatali kullanim veya tasima sirasinda olusan herhangi bir
zarardan dolayr sorumluluk kabul etmez.

5. Firin kismi, yiyeceklerin buzlarini cozmek, firinlamak, kizartmak ve
1zgara yapmak amaciyla kullanilabilir.

6. Satin almis oldugunuz Grdndn kullanim émrd 10 yildir. Bu, Grdnin
tanimlandigr sekilde calisabilmesi icin Ureticinin gerekli yedek parcalari
bulundurma suresidir.




B e B h
ELEKTRIK BAGLANTISI

Bu firin, Ureticinin talimatlarina gore ve yetkili servis tarafindan dogru
bir bicimde kurulmali ve yerine baglanmalidir.

UYARI: Cihazin elektrik baglantilari sadece kuralla-
ra uygun sekilde dosenen topraklama sistemine sahip

(toprakli) prizlerle yapiimahdir.

Eger cihazinizin yerlestirilecedi yerde toprakli sisteme uygun priz yok-
sa yetkili bir elektrik¢iyle irtibata geginiz. Uretici firma, cihaza baglanan
topraklamasi yapilmamis prizlerin sebebiyet verecedi hasarlardan ke-
sinlikle sorumlu degildir.

Firininiz koruma sinifi I'e uygundur. Firinimizin fisi topraklamalidir; fisi
takacagdiniz prizin topraklamali oldugundan emin olunuz. Fis, kurulum-
dan sonra ulasilabilecek bir yere yerlestirilmelidir.

Firniniz 220-240 V ~ 50/60 Hz. elektrik beslemesine uygun olarak
Uretilmistir ve 16 A'lik bir sigorta gerektirir. EGer elektrik sebekeniz, bu
belirtilen degerlerden farkli ise, bir elektrikciye ya da yetkili servisinize
basvurun.

Firin devre kesici anahtarlari firin yerinde iken son kullanicinin ulasabi-
lecedi yerde olmalidir.

UYARI: Elektrik besleme kablosu, cihazin sicak ki-
simlarina dokunmamalidir.

UYARI: Besleme kordonu hasar gorurse, bu kordon
tehlikeli bir duruma engel olmak icin imalatgisi veya
onun servis acentesi ya da ayni derecede ehil bir per-
sonel tarafindan dedistirilmelidir.




H B B
Elektrik Baglant: Semasi

UYARI: Uriiniin elektrik baglantisi yetkili ve ehliyetli
personel tarafindan yapiimalidir. Yetkili olmayan kisi-
ler tarafindan yapilan islemler nedeniyle dogabilecek
zararlardan dretici firma sorumlu tutulamaz.

UYARI: Evinizin topraklama tesisatini ehliyetli bir
elektrikciye yaptiriniz. Urdndn, yerel yonetmeliklere
uygun topraklama yapiimadan kullaniimasi halinde
ortaya ¢ikacak zararlardan uretici firma sorumlu ol-
mayacaktir.

ELEKTRIK CARPMA TEHLIKESI: Elektrik tesisa-
tI Uzerinde herhangi bir ¢alismaya baslamadan 6nce

urdnun elektrik baglantisini kesiniz.

Finninizin elektrik baglantisini, uygun olan elektrik baglanti semasina
gore yapiniz.

220-240V~50/60Hz 220-240V~50/60Hz
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B e B h
GAZ BAGLANTISI

PATLAMA TEHLIKESI: Gaz tesisati kurulumuyla
ilgili herhangi bir calismaya baslamadan Once, gaz
beslemesini kesiniz. Patlama tehlikesi vardir.

UYARI: Gaz ekipmanlari ve sistemler Uzerinde ya-
pilacak her tarlu calisma yetkili ve ehliyetli kisiler ta-
rafindan gerceklestiriimelidir. Yetkili olmayan kisiler
tarafindan yapilan islemler nedeniyle dogabilecek za-
rarlardan Uretici firma sorumlu tutulamaz.

UYARI: Cihazi yerlestirmeden once, yerel dagitim
sartlari ile (gaz cinsi ve gaz basinci) cihaz ayarlarinin

uyumlu olup olmadigini kontrol ediniz.

Bu UrUnde baca kullanilmamaktadir. Bundan dolayr bu trdn gegerli
olan montaj yonetmeliklerine gore tesis edilmelidir. Havalandirma ile
ilgili sartlara 6zen gosterilmelidir.

Uriind diiz bir zeminde ve iyi havalandirilan bir ortamda kullaniniz.

Gaz Hortumu Gegis Yolu

Cihazin gaz hortumunun ve elektrik kablosunun sicak alanlarin yanin-
dan ge¢memesini sadlayiniz.

Cihazinizi gaz sebeke musluguna en kisa yoldan ve herhangi bir sizinti
olmayacak sekilde baglayiniz.

UYARI: Hortum tipleri LPG i¢in EN 1762 standarti-
na, NG i¢in EN 14800 standartina uygun olmalidir.

UYARI: Emniyet icin; kullanilan hortum, en az 50 cm
en fazla 125 cm olmalidir.

UYARI: Gaz baglantisi yapilmis olan bir GrdnU hare-
ket ettirmeyiniz. Herhangi bir zorlama hortumu gev-
setebileceginden gaz kacagina sebep olabilir.




LPG Baglantisi

Metal kelepceyi LPG tUpUnden gelen hortuma takiniz. Kaynar suda
Isitmak suretiyle hortumun bir ucunu, cihazin arkasindaki hortum giris
rakoruna sonuna kadar iterek takiniz. Kelepgeyi hortumun ug kismi-
na dogru getirerek, tornavida ile sikiniz. Gaz kagak kontrolint yapip,
baglantyl tamamlayiniz. Baglanti icin gerekli hortum ve conta giris
rakoru asagidaki sekilde oldugu gibidir.

1. Conta

2. Hortum giris rakoru

3. Metal kelepce

4. | PG badlanti hortumu

5. Ana gaz borusu

UYARI: Gaz baglantisi yapiimis olan bir Grdnt ha-
reket ettirmeyiniz. Herhangi bir zorlama hortumu
gevsetebileceginden gaz kacagina sebep olabilir.




Dogal Gaz Baglantis:

Hortumu, anagaz borusuna takmak icin somunu c¢eviriniz. Gaz ka-
cak kontroltinu yapip, badlantlyr tamamlayiniz. Baglanti icin gerekli
hortum ve badlanti rakoru asagidaki sekilde oldugu gibidir.

1. Somun

2. Dogal gaz baglanti hortumu

3. Ana gaz borusu

UYARI: Gaz baglantisi yapilmis olan bir Grdnt ha-
reket ettirmeyiniz. Herhangi bir zorlama hortumu
gevsetebileceginden gaz kacagina sebep olabilir.




Sizdirmazlik Kontroli

Sizdirmazlik ve conta givenligi kontrolU icin kontrol panelindeki dug-
melerin kapall, gaz silindirinin acik olmasini saglayiniz.

Baglanti noktalarina sabun kopugu uygulayiniz. EGer bir sizinti/ka-
Gak var ise burada képuklenme olacaktir.

UrliniiniizU yerine yerlestirirken Urinin tezgah seviyesinde olmasini
sadlaymniz. Gerekirse ayaklardan ayar yaparak, Urinu tezgah seviye-
sine getiriniz.

UYARI: Gaz kacak kontroll yaparken asla herhangi
bir cakmak, kibrit, sigara atesi ya da benzeri yakici
kullanmayiniz.

Odanin Havalandirilmasi

Yanma igin gereken hava, oda havasindan alinir ve ¢ikan gazlar
dogrudan dogruya odanin icine verilir.

Urlinindiztn glvenli calismast icin iyi bir oda havalandiriimasi sarttir.

Odanin havalandiriimasi icin kullanilabilecek herhangi bir pencere
ya da kapi yoksa ilave bir havalandirma kurulmalidir. Ancak odanin
dogrudan disariya acilan bir kapisi mevcut ise havalandirma deliklerine
gerek yoktur.

Oda biiyiikliigii Havalandirma agiklig:
5 m3’'den kicglk min. 100 cm?
5 m3ile 10 m3 arasi min. 50 cm?2
10 m3'den blylk gerekmez
Bodrum veya kilerde min. 65 cm?




I BN B
Dogalgazdan Lpg'ye Veya Lpg'den Dogalgaza Do-

niisiim

UYARI: Urliniin gaz ve elektrik baglantisini kesiniz.

YANMA TEHLIKESi: Uriin sicak ise sogumasini
bekleyiniz.

Enjektor Degisikligi iqin;

1. UrlinUn 1zgarasini, bek kapadini ve bekini kaldirip enjektoriin go-
rUlebilir olmasini sadlayiniz. (bkz. sekil 1)

2. Ucu sekil 2'deki gibi olan tornavida yardimi ile, enjektoru gevire-
rek ¢cikariniz. (bkz. sekil 3)

3. Enjektorleri, enjektor tablosundaki dederlere ve cihazda kullanila-
cak gaz tipine gore uygun olanlar ile degistiriniz.

Sekil 1 Sekil 2 Sekil 3

UYARI: Enjektor dedisikligini yetkili servis yapma-
lidir.




H B B
Alev Cikas Hizi Ayan

Enjektorleri degistirdikten sonra gaz musluklarini da yeni gaz tipine
gore ayarlamak gerekir.

Isleme baslamadan énce cihaz fisinin takili oldugundan, gaz besle-
mesinin aglk oldugundan ve ocak beklerinin yerine tam olarak yerles-
tirildiginden emin olunuz.

Not: Kisik alev konumu icin gaz ayar vidasl, LPG'den dogalgaz'a
geciste gevsetilmelidir. DoJalgaz'dan LPG'ye geciste ise sikilmalidir.

1. Ocak beklerini kisik konuma aliniz ve kontrol panelindeki ocak
kontrol digmelerini gekerek, yerinden ¢ikartiniz. (bkz. sekil 4)

2. Uygun boyuttaki tornavida yardimi ile gaz ayari vidasini sikip/
gevsetiniz. (bkz. sekil 5) Bu, kisik konumdaki alevin artmasini ya da
azalmasini sadlar. Alev uzunlugu en az 4 mm olacak sekilde uygun gaz
ayarini yapiniz.

3. Son kontrol i¢in ocak beklerinin alevlerini en yuksek ve en dustk
konuma getiriniz. Her iki durumda da alevin yaniyor olmasi gerekir.

4. Bu islemleri her ocak beki igin tekrarlayiniz.

5. Uygun gaz ayarini yaptiktan sonra Urinu kullanabilmek icin islem-
leri tersten uygulaymniz.

Sekil 4 Sekil 5

UYARI: Uriiniintizde kullanilan gaz muslugunun ti-
pine gore gaz ayar vidasinin konumu degisebilir.




CiHAZ TANITIMI (Opsiyoneldir)

1. Cam ya da metal kapak

2, Sicaklik ayar dugmesi (Termostat)

©

3. Pisirme fonksiyonu digmesi

4, Ocak kismi kontrol digmeleri

5. * Ategleme butonu

6. Firin kapisi

7. Firin tutamadi

8. Plastik ayak
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9. * Alt dolap kapadi

®
®

9. 1. Cekmece

\

9.2. Acllabilir kapak

10. BlyUk bek
@
=Y

* 18, Elektrikli isitici (Hot plate) * 15, Ocak 1zgaralar

Not: Yukarida verilen cihaz gorseli 6rnek olarak verilmistir. Cihazin gorseli opsiyonuna gére degisebilir.
Sadece cihazinizi dikkate aliniz.




* Aksesuarlar (opsiyoneldir)

Derin tepsi

Hamur isleri, blyUk kizartmalar, sulu yiyecekler icin kullanilir. Kek, dondurulmug yemekler ve
et yemekleri igin dogrudan i1zgara Uzerinde kizartma yapmaniz durumunda yag toplama kabi
olarak da kullanilabilmektedir.

Standart tepsi / Cam tepsi
Hamur isleri (kurabiye, biskivi vb.), donmus gidalar igin kullanilir.

Yuvarlak tepsi
Hamur isleri, donmus gidalar igin kullanilir.

Kurutma / Air Fryer tepsisi
Kurutma ve air fryer pisirme yapiimak istenilen gidalar igin kullanilir.

Telizgara

Kizartma yapmak i¢in ya da finnlanacak, kizartilacak ve donmus yiyeceklerin istenilen rafa
yerlestirilmesi igin kullanilir.

Teleskobik ray
Teleskobik raylar sayesinde tepsiler veya tel raf, kolayca takilip ¢ikarilabilir.

Pilig cevirme
Cevirilerek pisirilmesi amaglanan yiyecekler igin kullanilir.

Bacon 1zgara

Bacon izgara tepsinin Gzerine konulur. Piserken yapisabilecek gidalar, bacon i1zgarada pisirilir.
Bdylece gidanin tepsiye temasi ve yapismasi engellenir.

Tepsi ici tel 1zgara

Tepsi ici tel 1zgara tepsinin Uzerine konulur. Biftek gibi, piserken yapisabilecek gidalar, tepsi igi
1zgarada pisirilir. Boylece gidanin tepsiye temasi ve yapismasi engellenir.

Tepsi tutamag:
Sicak tepsileri tutmak igin kullanilir.

Kahve adaptorii (cezvelik )

Kahve cezvesi icin kullanilabilir. Kahve adaptdrinin ayaklarinin ocak izgarasina tam oturdu-
gundan ve ocak gozu Uzerinde merkezli olarak durdugundan emin olunuz.

Vok bek adaptorii

Vok tavalari i¢in kullanilabilir. Vok bekte diz tabanli kaplar kullanildidinda, vok bek adaptort
kullanilmamalidir. Vok bek adaptérd, dis bikey kaplar igin uygundur.




* Teleskopik Raylar

Teleskopik raylar tepsi ve i¢ 1zgarayi rahatlikla cekmenizi sagdlar.

. Sol
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. Sol teleskopik ray Arka []
.
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Aksesuar olarak aldiginiz teleskopik raylar, Gzerindeki
iki adet tutma klipsi ile yan tel raflara rahatlikla
monte edilebilir. Sag ve sol raylar oldugu icin hangi
rayl hangi tarafa takacaginizdan emin olunuz. Raylar
Uzerinde sag (R) ve sol (L) isaretlerini kontrol ediniz.

Montaj tavsiyemiz; yan tel raflari firndan tamamen
¢lkartip, duz bir zeminde teleskopik raylari yan tel
raflara takmanizdir. Teleskopik rayi, iki raf arasinda
yukarda olan rafa takiniz. Raylar kolayca takilip ¢i-
kartilabilir. Sag ve sol teleskopik raylarin pozisyonla-
rini ayarladiktan sonra, yan tel raflara girene kadar
bastiriniz.

Tel rafin arkasindan bakarak raylarin tam olarak
oturup oturmadi§ini kontrol ediniz.

Sp==——————————==+— | Teleskopik raylar taktiktan sonra tel raflar tekrar
firnin igine monte ediniz. Tel 1zgaray!, teleskopik ray
— takil olan rafin hemen altinda kullanmayiniz.




Tepsi Veya Tel Izgaranin Teleskopik Raya Uygun Sekilde Yerlestirilmesi

Teleskopik raylar sayesinde tepsiler
veya tel 1zgara kolayca takilp, ¢i-
karilabilir. Tepsi veya tel 1zgaranin
teleskopik rayla birlikte kullanimi si-
rasinda, teleskopik rayin arkasinda
bulunan pimlerin, tepsinin veya tel
izgaranin arkasina dayanmis du-
rumda olmasina dikkat edilmelidir

Tel 1zgara ve tepsinin tel raflara uy-
gun sekilde yerlestirilmesi i1zgaray!
ve/veya tepsiyi rafin Uzerine dogru
sekilde yerlestirmek dnemlidir.
Dogru vyerlesim yandaki sekilde
gosterilmistir.

lzgarayi veya tepsiyi iki rafin arasina
girecek bigimde yerlestiriniz ve Uze-
rine yiyecek koymadan &nce den-
geli oldugundan emin olunuz.

hemen altinda kullanmayiniz.

UYARI: Tel 1zgarayi, teleskopik ray takili olan rafin




TEKNIK OZELLIKLER

Ozellikler 60x60
Dis genislik 600 mm
Dig derinlik 630 mm
Dis yUkseklik 855 mm
Lamba glcU 15-25W
Alt 1sitma elemani 1200 W
Ust 1sitma eleman 1000 W
Turbo isitici 2200 W
lzgara 2000 W
Besleme gerilimi 220-240 V ~ 50/60 Hz.
* 145 mm elektrikli isitici (hot plate) 1000 W
* 180 mm elektrikli isitici (hot plate) 1500 W
* 145 mm hizli elektrikli isitici (hot plate) 1500 W
* 180 mm hizli elektrikli 1sitici (hot plate) 2000 W

UYARI: Yetkili servis tarafindan yapilacak degisiklik-
te teknik ozellikler ve enjektor tablosu dikkate alinma-
lidir. Yapilacak hatali degdisim sonucu olusacak sorun-
lardan Uretici firma sorumlu tutulamaz.

UYARI: Ur(n kalitesini artirmak icin énceden haber
verilmeksizin teknik dzelliklerde degisiklik yapilabilir.

UYARI: Urlinin Uzerinde bulunan isaretlemelerde
veya Urlnle birlikte verilen diger basili dokiUmanlarda
beyan edilen degerler, ilgili standartlara gore labora-
tuvar ortaminda elde edilen degerlerdir. Bu degerler,
Urdnun kullanim ve ortam sartlarina gore degisebilir.
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Enjektor Tablosu
.. . G20,20 mbar G30,28-30 mbar
Gaz Tipine Gore G25,25 mbar G31,37 mbar
Bek Ozellikleri
Dogalgaz LPG
Vok Enjektor 1,40 mm 0,96 mm
o
3
Bek (3,5) Gaz alasi 0,333 m3/h 254 g/h
Giig 3,50 kw 3,50 kW
Vok Enjektor 1,15 mm 0,82 mm
o 3
Bek (2,5) Gaz Akisi 0,234 m3/h 145 g/h
Gii¢ 2,50 kW 2,50 kW
Vok Enjektor 1,15 mm - mm
o
Bek (2,4) Gaz fklsl 0,243 m3/h - g/h
Giig 2,40 kw - kw
Vok Enjektor 1,05 mm 0,68 mm
o 3
Bek (1,9) Gaz ilkl;l 0,196 m3/h 182 g/h
Giig 1,90 kw 1,90 kW
o Enjektor 1,15 mm 0,85 mm
B:Z:k Gaz akigi 0,276 m3/h 211 g/h
Giig 2,90 kw 2,90 kW
Enjektor 0,97 mm 0,65 mm
g‘:ka Gaz akigi 0,162 m3/h 124 g/h
Giig 1,70 kw 1,70 kW
o Enjektor 0,72 mm 0,50 mm
";::" Gaz akigs 0.96 3/h 69 a/h
Giig 0,95 kw 0,95 kW
: Enjektor 0,92 mm 0,60 mm
zgara
Briilor Gaz akasi 0,144 m3/h 109 g/h
Giig 1,50 kw 1,50 kw
. Enjektor 0,97 mm 0,70 mm
rin
Briilér Gaz akasi 0,190 m3/h 145 g/h
Giig 2,00 kw 2,00 kw
Not: Enjektor Uzerinde yazan ¢ap dederleri virgulstz belirtilmistir.
Ornedin; 1,70 mm olan cap, enjektdr Uzerinde 170 olarak belirtilmistir.
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CIHAZ KURULUMU

Cihazi kullanima hazir duruma getirmek igin elektrik ve gaz tesisatinin
uygun oldugundan emin olunuz. Elektrik ve gaz tesisati uygun dedilse,
ehliyetli bir tesisatci cagirarak gerekli diizenlemeleri yaptiriniz.

UYARI: Yetkili olmayan kisiler tarafindan yapilan is-
lemler nedeniyle dogabilecek zararlardan Uretici firma
sorumlu tutulmaz ve Grdnun garantisi gecersiz olur.

UYARI: UriinUn yerlestirilecedi yerin ve elektrik tesi-
satinin hazirlanmasi musteriye aittir.

UYARI: UriinUn kurulumunda, elektrik ve gazla ilgili
yerel standartlarda belirtilen kurallara uyulmalidr.

UYARI: Uriint kurmadan dnce (izerinde herhangi bir
hasar olup olmadigini kontrol ediniz. Urlin hasarliysa
kurulumunu yaptirmayiniz. Hasarl drtnler guvenligi-
niz i¢in tehlike olusturur.

UYARI: TUm havalandirma kanallarinin etrafini agik
tutunuz.

UYARI: Kurulum sirasinda dogru kisisel koruyucu
ekipmani giyilmeli ve gecerli guvenlik duzenlemeleri-
ne uyulmalidir,

UYARI: Urlin, yanmay etkileyebilecek hava akimi
olmayacak ve yanmamis gazin birikmesini onleyecek
sekilde yerlestiriimelidir.

UYARI: LPG ayarli olan cihazlar zemin seviyesi alti-
na monte edilmemelidir.




Kurulum igin Dogru Yer

Urtin ayaklari hali vb. gibi yumusak yiizeylere basmamalidir. Mutfak
zemini, Unitenin agirhdr ve buna ek olarak firnda kullanilacak mutfak
gerecleri ve yiyecekleri tasiyabilecek gucte olmalidr.

UrGin, mutfak mobilyas! icinde, st ocak ylzeyleri ile diger ylzeyler
arasinda en az 400 mm mesafe ve yan yuzeylerden 50 mm mesafe
kalacak sekilde kullaniimalidir.

Urlin herhangi bir kabine konulmaksizin, her iki yan duvarinda da
herhangi bir destek bulunmaksizin kullanima uygundur. Cihazin Gzerine
davlumbaz / aspiratdr kurulacak ise, montaj yUksekligi icin Ureticinin
tavsiyesine uyunuz. (Min. 650 mm)

Urlin arkasindan veya bir kenarindan mutfak duvarlari, mutfak mobil-
yalari ya da herhangi bir boyuttaki Grlinle yan yana yerlestirilebilir. Ur(i-
nun yakin ¢cevresindeki mutfak mobilyasi Urinle ayni bUyuklUkte veya
daha kuguk olmalidir.

Urlinln ile duvar arasinda en az 2 cm bosluk olmasi hava sirkiilasyonu
agisindan gereklidir.




Dogru Kurulum
Dogdru kurulum icin asadidaki gorselde verilen ol¢llere uyunuz.
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UYARI: Urlintn yanindaki her tirlt mutfak mobilya-
si mutlaka i1s1 gecirmez olmalidir. (En az 100 °C)

UYARI: Urint buzdolaplarinin veya sogutucularin
yanina kurmayiniz. Urindn yaydidi isi, sojutma ci-
hazlarinin enerji tketimini artirir.

UYARI: Uriint tasimak veya hareket ettirmek icin,
kapak ve/veya tutamadi kullanmayiniz.




* Zincir Baglantisi

Guvenli kullanimini saglamak amaciyla cihazi kullanmadan 6nce, ci-
hazin devrilmesini engellemek i¢in cihaz emniyete alinmalidir. Cihazi-
niz ile birlikte verilen kancall vidayi, dubel ile mutfak duvarina sikica
sabitleyiniz. Kancanin duvara sikica sabitlendiginden emin olunuz.
Daha sonra emniyet zincirini kancall vidaya geciriniz.

Emniyet zinciri, firmin yana ve 6ne devrilmesini dnlemek icin mum-
kin oldugu kadar kisa olmalidir.

N
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1. Mutfak duvari
2. Emniyet zinciri
3. Kancali vida
4. Dubel
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KONTROL PANELI

1. Sicaklik ayar digmesi (Termostat)

2. Pisirme fonksiyonu digmesi

* 3. Mekanik zamanlayici

& @\ .
a1 O

10
o0}
@Ol

4, Sol arka bek

5. Sol 6n bek
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6. Sag on bek

7. Sag arka bek

1. Sicaklik ayar digmesi (Termostat)

2. Pisirme fonksiyonu digmesi
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* 3, Dijital zamanlayici

4. Sol arka elektrikli pisirme bolgesi

5. Sol 6n bek
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6. Sag 6n bek

7. Sag arka bek

* Kontol Paneli ikonlar

Otomatik atesleme

UYARI: Yukarda verilen kontrol paneli gorselleri or-
nek olarak verilmistir. Sadece cihazinizdaki kontrol
panelini dikkate aliniz.




Sicaklik Ayar Diigmesi (Termostat)

Finnda pisecek yemegin, pisme sicakligini be-
lirlemeye yarar. Firna yemegdi koyduktan sonra
dugmeyi cevirerek, istediginiz sicakliga ayarla-
yabilirsiniz. Firin ayarlanan sicakliga ulastiginda
termostat lambasi soner. Farkli yemeklerin pisme
sicakliklarr icin, pisirme tablosuna bakiniz.

* Mekanik Zamanlayici Diigmesi

Finnda pisecek yemek icin stre belirlemeye yarar.
Zamanlayici, ayarlamis oldugunuz stre doldugun-
da isiticilart kapatir ve sesli sinyal verir. Pisirme sU-
resini 0-90 dakika arasinda istenilen sureye ayarla-
mak i¢in mekanik zamanlayici digmesi dondurdldr.
Pisirme sureleri icin pisirme tablosuna bakiniz.

Manuel Pigirme

UYARI: Manuel pisirmede, pisirme
suresi kullanici tarafindan takip edilir.

* SOGUTMA FANI

Firmin calismasi sirasinda sogutma fani, fazla buhari disari tagiyacak ve
cihaz dis yUzeylerinin fazla isinmasina engel olacaktir. Bu, cihazinizin iyi
calismasli ve yemeginizin iyi pismesi icin gerekli bir durumdur.

Pisirme bittikten sonra sogutma fani ¢calismaya devam edecektir. Sogu-
ma tamamlandiktan sonra fan kendiliginden kapanacaktir.
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FIRIN KULLANIMI

Firinin itk Kullanini

Firiminizin gerekli baglantilarini talimatlara gore yaptiktan sonra ilk kul-
laniminda yapmaniz gerekenler sunlardir:

1. Firnin igine yapistiniimis olan etiketleri veya aksesuarlari disari ¢ikar-
tiniz. Cihazin on yuzeyinde koruyucu bir folyo varsa ¢ekip aliniz.

2. Finnin igini islak bir bezle silerek, tozunu ve ambalaj artiklarini aliniz.
Firinin i¢i bos olmalidir. Cihazin gaz ve elektrik baglantisini yapiniz.

3. Sicaklik ayar digmesini en yuksek Isiya ayarlayarak, firini kapadi
kapall olarak 30 dakika c¢alistiriniz. Bu sirada hafif bir duman ve koku
¢lkabilir, bu normal bir durumdur.

4. Finn soguduktan sonra firmin icini hafif deterjanl sicak su ile siliniz
ve arkasindan temiz bir bezle kurulayiniz. Artik firiminizi kullanabilirsiniz.

5. Eger finninizda buhar destekli pisirme fonksiyonu var ise; su kabini
firndan disari ¢ikartiniz. Su kabini deterjan kullanmadan iyice calkalayiniz.

Firinin Normal Kullanimi

1. Pisirmeyi baslatabilmek i¢in yemegin ¢esidine gore pisirme yapmak
istediginiz 1sI derecesini sicaklik ayar digmesini kullanarak, pisirme yap-
mak istediginiz pisirme fonksiyonunu ise pisirme fonksiyonu didgmesini
kullanarak ayarlayiniz.

2. Mekanik zamanlayicili modellerde mekanik zamanlayici dugmesi-
ni kullanarak, pisirme sUresini istediginiz zamana ayarlayabilirsiniz. Za-
manlayici ayarlamis oldugunuz sure doldugunda isiticilar kapatir ve
sesli sinyal verir.

3. Dijital zamanlayicili modellerde, girilen bilgiler dogrultusunda pisir-
me slresi sona erdiginde zamanlayici isiticilar kapatir ve sesli sinyal
verir.




Izgaranin Kullanim

1. Izgaray! en Ust rafa koydugunuz zaman, 1zgaranin Uzerindeki yiye-
cekler 1zgara ile temas etmemelidir.

2. |zgara yaparken 5 dakika kadar on isitma yapabilirsiniz. Gerekli ise
yiyecekleri ters yuz edebilirsiniz.

3. Firnin igindeki maksimum hava akisini saglamak igin, yiyecekler iz-
garanin ortasinda olmalidir.

Izgarayr agmak igin;

1. Fonksiyon dugmesini 1zgara simgesinin Ustlne getiriniz.
2. Sonra firini istediginiz 1zgara sicakhidina ayarlayiniz.
Izgaray: kapatmak icin;

Fonksiyon digmesini kapall konumuna getiriniz.

UYARIL: Izgara yaparken firinin kapagini kapal tutu-
nuz.




* Pili¢ Cevirme Kullanim

UYARI: Firinin kapagini kapatmadan 6nce plastik
tutamagdi sisten cevirerek sokmeyi unutmayiniz.

BUtun halindeki kiimes hayvanini sise geciriniz. Saglikli bir sekilde 1z-
gara yapilabilmesi icin sisin (b) her iki yaninda bulunan sabitleme kan-
calari ile kiimes hayvanini sisin (b) Gzerine ortalayarak sabitleyiniz. Sisi,
(b) pilic cevirme teline (a) yerlestirerek firinin icerisine sirintiz ve sisin
(b) ucunun, pilic cevirme motor haznesine yerlestiginden emin olunuz.

“11]
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Kapad kapattiktan sonra firini 1zgara ( ) konumuna aliniz ve
sicaklik ayar dugmesini kullanarak, termostat sicakhgini maksimum
sicaklik seviyesine getiriniz. Pisirme esnasinda akan yagi toplamak igin
tepsiyi tabana yerlestiriniz. Kolay temizlemek icin tepsiye biraz su ek-
leyiniz.
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* KATALITIK PANEL

Firin tel raflarinin arkasinda, finn kazaninin sag ve sol duvarinda
bulunur. Katalitik panel kotl kokulari uzaklastirir ve cihazinizdan en iyi
performansda yararlanmanizi saglar. Zamanla yag ve yemek kokula-
ri, firm duvarlarinin emaye kaplamasina ve i1sitma elemanlarina siner.
Katalitik panel ile ttm yemek ve yag kokulari emilir pisirme sirasinda
yakilarak firininiz temizlenir.

Katalitik Panelin Cikarilmasi

Katalitik paneli ¢cikarmak icin; oncelikle tel raflar ¢ikartilir. Tel raflar ¢i-
kartildiginda katalitik panel bosta kalacaktir. Katalitik panelin 2-3 yilda
bir degistirilmesi tavsiye edilir




RAF KONUMLARI

* Tel Raf Konumlan

Raf 4 ot
Raf 3 k=
Raf 2 * =
Raf 12

Tel rafi finna, dodru yerlestirmek
onemlidir.

Raf pozisyonlari yandaki sekilde
gosterilmistir,

Derin tepsiyi ya da standart tepsi-
yi alt ve ust tel raflara yerlestire-
bilirsiniz.

Tel Raflarin Sokiiliip Takilmasi

tersten uygulayiniz.

Tel raflar, yukardaki sekilde ok ile gosterilen tirnaklara bastirarak,
once alt tarafini sonra ust tarafini montaj yerinden ¢ikartiniz. Tel raf-
lari yerine takmak i¢in; ¢ikarma isleminde yapmis olduklarinizi sirasi ile

Standart Raf Konumlan
/\ Standart rafli finnlarda 4 adet raf
Raf 4~% konumu bulunur. Bu konumlar
Raf 3*% yandaki sekilde gosterilmistir.
EZ;?:/ Derin tepsiyi ya da standart tep-
siyi alt ve Ust raflara yerlestirebi-
\/ lirsiniz.
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OCAK BOLUMUNUN KULLANIMI

Gazli Ocak Boliimiiniin Kullanim

UrGiniin Gst kisminda gaz ile calisan ocak bekleri mevcuttur. Bu ocak
beklerinin ¢alisma sistemi ayri ayri calisma esasina dayanmaktadir. Ocak
beklerinin kullanimi icin asagidaki adimlari uygulayiniz.

1. Ocak beklerini kullanmaya baslamadan 6nce bek kapaklarinin dtz-
gun pozisyonda oldugundan emin olunuz. Bek kapaklarinin dogru yer-
lesimi asadidaki sekilde gosterilmistir.

Sekil 12 Sekil 13
2. Ocak bekini calistirmadan once bek govdesi, bek kanallari, bek ha-
vuzu ve enjektor deliginin, kuru ve temiz oldugundan emin olunuz.
3. Sectiginiz ocak bekini kullanmak icin dncelikle digmeye ok yoninde
basip, borulardan havanin ¢ikmasi icin 5 saniye bekleyiniz (bkz. sekil 14).

-

Sekil 14 Sekil 15 Sekil 16
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Manuel ateslemeli modellerde; digmeyi cevirerek (bkz. sekil 15),
sectiginiz ocak bekini kibrit ile atesleyebilirsiniz.

* Diigmeden (otomatik) ateslemeli modellerde; digmeye ok yo-
nunde basip (bkz. sekil 14), dugmeyi cevirerek (bkz. sekil 15), sectiginiz
ocak bekini atesleyebilirsiniz.

* Butondan ateslemeli modellerde; 6nce kontrol paneli Uzerindeki
butona basiniz. (bkz. sekil 16) Daha sonra sectiginiz ocak bekinin dig-
mesine ok yonunde basarak, ocak bekini atesleyebilirsiniz. (bkz. sekil 14)

UYARI: Dugmeden (otomatik) ve butondan ates-
lemeli modellerde, atesleme elektrik vasitasiyla ger-
ceklesir. Bu nedenle UrunU kullanmaya baslamadan
once Urdnun elektrik baglantisinin oldugundan emin
olunuz.

PATLAMA VE YANIK RiSKi: Ocak beki yandiginda
alev denetleme sisteminin calismasi icin digmeye en
cok 15 saniye basili tutunuz. Dugmeye daha fazla su-
rede basili tutmalar, gaz birikmesine yol acacagindan
patlama ve yanik riski olusturur. Eger atesleme olma-
mis ise en az bir dakika bekleyiniz. Daha sonra tekrar

atesleme yapmayi deneyiniz.

4. Ocak 1zgaralarinin ocak tablasina tam oturtulmus olmasina dikkat
ediniz. Izgaranin, yerine tam oturmamasi, Uzerine konulacak malzeme-
lerin dokulmesine sebep olabilir.

5. Ocak beklerinde pisirme yaparken firinin st kapadinin tam acik
konumda olmasina dikkat ediniz. Ocak bekleri sicakken Ust kapadi ka-
patilmasi, cam kapakli modellerde camin kirilmasina neden olabilir. Bu
nedenle ocak bekleri sicakken Ust kapadi kapatmayiniz.




Pigsirme Beklerinin Konumlan

Ocak pisirme beklerini, cihazin kontol panelinde yer alan dugmeler
yardimi ile kontrol edebilirsiniz.

Kapali konum o —

Tam alev A phasarsray

Kisik alev A T

* Gaz Kesici Emniyet Tertibat: (FFD)

Gaz kesici emniyet tertibati olan modellerde,
atesleme islemini yonergeye uygun olarak yap-
tiktan sonra digmeden elinizi cekmeden ileri
dogdru iterek, 5-10 saniye bekleyiniz. Emniyet
mekanizmasi bu sUre icinde devreye girerek,
ocagin calisir durumda olmasini saglayacaktir.
Gaz kesici emniyet tertibati, ocak atesinin is-
tenmeyen herhangi bir sebeple sonmesi du-
rumunda, otomatik olarak ocak bekine giden
gazl kesmektedir.




*Vok Bek

Vok bekin 6zelligi hizli pisirmesidir. Cift halka-
I alev sistemine sahip oldugu icin ytksek si-
caklikta tencere tabanina homojen isi dagilimi
saglar. Kisa sureli ve yUksek sicaklikta pisirme-
ler i¢in idealdir. Vok bekte diz tabanli tencere
kullanmak istedidinizde, vok bek tencere tasi-
yicisini (vok bek adaptorind) ocak Uzerinden
almaniz gerekmektedir.

Ocak Beklerinde Kullanilacak Tencere Caplarn

Ocak beklerini kullanirken olabildigince ocak yuzeyine tam olarak
oturan uzun sapli tencereler kullaniniz. Bu sayede enerjiyi daha ve-
rimli kullanmis olursunuz. Asagidaki tabloda beklere gdre kullaniimasi
tavsiye edilen tencere caplari verilmistir.

Bek cinsi Tencere Caplan
KlgUk bek 12-18 cm
Orta bek 18-20 cm
Blyuk bek 22-26 cm
Vok bek 24-26 cm




Elektrikli Ocak Boliimiiniin Kullanmim

UYARI: Cihazinizin opsiyonuna gore gug seviyeleri
degisiklik gosterebilir.

Gii¢ seviyesi 6 kademe ise

= Elektrikli pisirme bdlgesinin kontrol panelindeki
duagmesini istediginiz seviyeye cevirerek calis-
tirabilirsiniz. Elektrikli pisirme bdlgesinin kont-
rol panelindeki digmesini kapali konuma (0 )
getirerek, calismayi durdurabilirsiniz.

Gii¢ seviyesi 3 kademe ise

i Elektrikli pisirme bdlgesinin kontrol panelindeki

dugmesini istediginiz seviyeye cevirerek calis-
a 1 tirabilirsiniz. Elektrikli pisirme bdlgesinin kont-
rol panelindeki digmesini kapali konuma (0 )
getirerek, calismayi durdurabilirsiniz.




Seviyeye gore elektrikli pisirme bolgelerinin (hotplate) glcleri, tab-

loda verilmistir.

IE:;:::IZ::::;:.:\T; Seviyel | Seviye2 | Seviye3 | Seviyed4 | Seviye5 | Seviye 6
@145 mm 250 W 750 W 1000 W --- --- ---
@180 mm 500 W 750 W 1500 W --- --- ---
@145 mm hizli 500 W 1000 W 1500 W --- --- ---
@180 mm hizli 850 W 1150 W | 2000 W --- --- ---
@145 mm 95 W 155 W 250 W 400 W 750 W 1000 W
@180 mm 115W 175 W 250 W 600 W 850 W 1500 W
@145 mm hizl 135 W 165 W 250 W 500 W 750 W 1500 W
@180 mm hizli 175 W 220 W 300 W 850 W 1150 W | 2000 W

Elektrikli pisirme bolgelerinin (hotplate) ilk kullanimda, en yUksek
seviyede 5 dakika sureyle bosta calistiriniz. Bu islem, Uretim kalinti-
larinin yok olmasini saglayacaktir. Bu sirada hafif bir duman ve koku
¢lkabilir. Bu normal bir durumdur, Uretim hatasi dedildir.
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Dogru Tencere Kullanimi

Her pisirme bdlgesi icin uygun ebatta kaplar kullaniniz.
BUyUk pisirme bdlgesinde kicuk kaplar kullanmayiniz.

Alev kaplarin yan taraflarina ulagmamalidir.

Ly B

igbUkey ya da digbUkey tabanli kaplari kullanmayiniz. Bu
sekilde olan kaplar devrilebilir. Yalnizca tabani dtz olan
kaplari kullaniniz. E§er pisirme yapmak icin vok bek adap-

tordnu kullaniyorsaniz dis bukey kaplari kullanabilirsiniz.

Kapaksiz veya kapak yari aralik olarak pisirme yapma-
yiniz. Enerjiyi bosa harcarsiniz. Sigramalar ve tasmalar

ocak ylzeyine hasar verebilir ve yangina neden olabilir.

Kabi tam olarak pisirme bolgesi Gizerinde ortalayiniz. Aksi
durumda devrilebilir.

=
Oy ik o

Kaplari asla dogrudan pisirme bolgelerinin Uzerine dedil,
mutlaka 1zgara Uzerine yerlestiriniz. Urinl calistirmadan

once, 1zgaralarin dodru yerde oldugundan emin olunuz.

Tencereyi baska bir pisirme bolgesine koymak istedigi-
nizde, kaydirmak yerine, kaldirarak istediginiz pisirme
bdlgesinin Uzerine koyunuz. Pisirme alanina darbe gel-
mesine engel olunuz ve Uzerine adirlik yerlestirmeyiniz.

Bir tavay! isitmak icin iki beki veya isi kaynadini ayni anda
asla kullanmayiniz. Uzun sureli pisirmelerde maksimum

1sida, kavurma saci ve toprak kap kullanmaktan kagininiz.
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* PISIRME FONKSiYONLARI VE OZELLIKLERi

Alt ve Ust 1sitma birlikte calisir. Yiyecekler alttan ve Ustten ayni anda isitilir. Kek, pizza, bisklvi ve kurabiye gibi
yiyecekleri pisirmek igin uygundur. Tek tepsi ile pisirme yapiniz.

L")

Alt 1sitma, Ust i1sitma ve fan birlikte calisir. Sicak hava, fan vasitasiyla firinin her yerine esit oranda ve hizli bir
sekilde dagrtilir. Kekler, kuru pastalar, lazanya, et yemekleri gibi yiyecekleri pisirmek icin uygundur. Tek tepsi
ile pisirme yapiniz.

Turbo ve fan birlikte caliir. Farkli raf seviylerinde pisirme yapmak icin uygundur.

lzgara calisir. Biftek, balik gibi et turd yiyecekleri 1zgara yapmak igin uygundur. lzgara yapmak igin yiyecekleri
Izgaraya, 1zgarayida en Ust seviyedeki rafa (bkz. raf konumlari) koyunuz. Izgara yaptiginiz rafin altindaki rafa
tepsiyi, tepsinin igine de su koyunuz.

Izgara ve fan birlikte calisir. Sicak hava, fan vasitasiyla firnnin her yerine esit oranda ve hizli bir sekilde dagtilir. Biftek,
balik gibi et tirl yiyecekleri izgara yapmak igin uygundur. Izgara yapmak igin yiyecekleri izgaraya, 1zgarayida en Ust
seviyedeki rafa (bkz. raf konumlari) koyunuz. Izgara yaptiginiz rafin altindaki rafa tepsiyi, tepsinin icine de su koyunuz.

=l | El ] i
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Ust 1sitma ve pilic cevirme birlikte calisir. Gevirilerek kizartiimasi amaclanan gidalar icin uygundur.

g

Ust 1sitma caligir. ok kiiclik parca yiyecekleri sonradan isitmak veya kizartmak icin uygundur.

Alt 1sitma calisir. Pismekte olan yiyecegin alti da kizaracaksa pisme siresinin sonuna dogru bu program kul-
lanilmasi uygundur. Ayrica buharli temizleme yapmak icinde bu fonksiyon kullanilir. (bkz. buharli temizleme)

Firin isitiimaz. Yalnizca fan galisir. Buzlu yiyeceklerin ¢ézilmesi i¢in uygundur.

Alt 1sitma ve fan galisir. Sicak hava, fan vasitasiyla firnin her yerine esit oranda ve hizli bir sekilde dagitilir.
Daha ¢ok meyveli kek ve benzeri yiyecekleri pisirmek icin uygundur.

(=)

Firin isitiimaz. Yalnizca fan ve lamba ¢alisir. Buzlu yiyeceklerin ¢ézilmesi igin uygundur.

Firinin aydinlatiimast igin kullanilir. Lamba pisirme fonksiyonlarinin tamaminda otomatik olarak caligir.

UYARI: Pisirme fonksiyonlari her modelde ayni ol-
mayabilir. Sadece firininizdaki pisirme fonksiyonlari-
ni dikkate aliniz.

4 I I B
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PISIRME ONERILERI VE UYARILARI

Laboratuarlarimizda test edip, pisme dederlerini tespit ettigimiz yiye-
cek cesitlerinin bilgilerini asagidaki tablolarda bulabilirsiniz. Pisirme su-
releri sebeke voltaji, pisecek malzeme niteligi, miktar ve sicakliga bagli
olarak farklilik gosterebilmektedir. Bu dederleri kullanarak pisireceginiz
yemekler damak tadiniza uygun olmayabilir. Denemeler yaparak farkli
lezzetler ve damak tadiniza uygun sonuclar elde etmek icin farkli deger-
ler belirleyebilirsiniz.

UYARI: Cihazda kati ve ya sivi yag ile gbzetimsiz pi-
sirme yapmak tehlikelidir, yangina neden olabilir.

UYARI: Yemek koyulduktan sonra kapinin tam ola-
rak kapatildigindan emin olunuz.

UYARI: Kapagin aciimasi sirasinda buhar ¢ikabilir. Bir
adim geri ¢ekiliniz ve buharin dagiimasini bekleyiniz.

UYARI: Kullanimi sirasinda, firnin i¢ ve dis yuzeyleri
Isinir. Firin kapagdini acarken, firmdan ¢ikan sicak buha-
rindan kaginmak icin geri ¢ekilin. Yanma riski olabilir,

UYARI: Firinin i¢ panelleri, dokulen yemekler, akse-
suarlar ve kizgin buhar elinizi yakabilir. Sicak yemedi
finndan cikarirken mutfak eldiveni takiniz.

UYARI: Sicak firina yemek yerlestirirken, yemedi ¢i-
kartirken vb. daima i1siya dayanikli firin eldivenleri kul-
laniniz.

UYARI: LUtfen yemedi dogrudan tepsi / 1zgarada pi-
sirmeyiniz. Yemedi firina uygun aksesuari ile koyunuz.

UYARI: Tavaya asla Ucte birinden fazla yag doldur-
mayiniz. Yaglari kizdirirken basindan ayrilmayiniz. Asi-
r kizgin yaglar yangin tehlikesi tasimaktadir.
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UYARI: Yemeklerinizde alkol kullanirken dikkatli olu-

nuz. Alkol, yUksek sicaklikta buharlasir ve sicak yu-
zeylerle temas ettiginde alev alarak yangin ¢ikmasina
neden olabilir.

UYARI: Kapali konserve kutularini ve cam kavanoz-
lari 1sitmayiniz. Olusacak basing, kavanozun patlama-
sina neden olabilir.

UYARI: Kullandiginiz yagl kagidi tzerinde belirtilen
maksimum kullanim sicakligindan daha yuksek firin
sicakhginda kesinlikle kullanmayiniz. Yagh kagidi firin
tabanina kesinlikle yerlestirmeyiniz.

UYARI: Yagli kagidi bir pisirme kabinin icine veya fi-
rin aksesuarinin (tepsi, tel 1zgara vb) Uzerine gida ile
birlikte koyarak on isitilmis firina yerlestiriniz,

UYARL: Firin isitict elemanlarina degme riskine karsi,
yagli kagidin aksesuar veya kaptan sarkan fazlalk ki-
simlarini uzaklastiriniz.

UYARI: Firinlama tepsilerini, tabaklari ya da alimin-
yum folyoyu dogrudan firinin tabanina koymayin. Bi-
riken isi firinin tabanina zarar verebilir.

UYARI: Plastik kaplar, yuksek isi derecelerinde erir
ve cihaza zarar verebilir. Plastik kap kullanmayiniz.

UYARI: Firinin i¢ panelleri, dokulen yemekler, ak-
sesuarlar ve kizgin buhar elinizi yakabilir. Kurutulan
meyveleri firindan c¢ikarirken isiya dayanikli firin eldi-
veni takiniz.




PiSIRME TABLOLARI

UYARI: Yemedi firina koymadan dnce, firnin 7-10
dakika on 1sitma yapmasi gerexir.

Yiyecek . Pi;il:me Pi;ir_mee Pigirme . Pi{irm?
onksiyonu sicaklig (°C) rafi siiresi (min.)

Kek / 170-180 2-3 35-45
KiigUk kek / 170-180 2 25-30
Borek / 180-200 2 35-45
Pogaca 180-190 2 20-25
Kurabiye 170-180 2 20-25
Elmali tart / 180-190 1 50-70
Pandispanya 200/150 * 2 20-25
Pizza 180-200 3 20-30
Lazanya 180-200 2-3 25-40
Beze 100 2 50

Tavuk 1zgara ** 200-220 3 25-35
Balik izgara *x 200-220 3 25-35
Dana biftek *x Max 4 15-20
lzgara kofte x* Max 4 20-25

* On 1sitma yapmayiniz. Pisirme sUresinin ilk yarisi, 200 °C'de, diger
yarisi ise 150 °C'de yapilmasi onerilir.
** Pisirme sUresinin yarisindan sonra, yiyecekler ters ylz edilmelidir.




*KURUTMA
UYARI: Kurutma isleminde 6n isitma yapmayiniz.
. Pisirme Pisirme Pigirme Pisirme
Viyecek fonksiyonu sicakligi (°C) rafi siiresi (saat)
Dilimlenmis muz Fanli pisirme fonksiyonlar 100 2 4-5
Dilimlenmis elma Fanl pisirme fonksiyonlari 100 2 4-5
Dilimlenmis portakal Fanl pisirme fonksiyonlari 100 2 4-5

UYARI: Kurutma islemi sadece kurutma tepsisinde
yapiimalidir.

UYARI: Kurutma islemi tamamlanana kadar firin
kapagini agmayiniz.

UYARI: Dilimler ne denli ince olursa, kurutma sure-
sinin sonuna o denli cabuk varilir ve gida maddesinin
aromas! daha fazla korunur.

UYARI: Firinin ic panelleri, dokulen yemekler, ak-
sesuarlar ve kizgin buhar elinizi yakabilir. Kurutulan
meyveleri firindan ¢ikarirken mutfak eldiveni takiniz.
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* AIR FRYER PiSiRME

Air fryer pisirme yaparken; firini air fryer moduna [alt-Ust + fan
( )] alarak, pisirme tablosunda belirtilen degerlere gore pisirme
yapabilirsiniz.

Air Fryer Pisirme Tablosu

UYARI: Yemedi firina koymadan énce, firinin 8-10
dakika on 1sitma yapmasl gerexir.

Viyecek . Pi;it‘me Pi;irjneo Pigirme . Pi§.irm? Gramaj
onksiyonu | sicaklig (°C) rafi siiresi (min.) (gv)
Kurabiye 170 2-3 10-15
Dondurulmus pilig nugget 200 2-3 20-25 750
Dondurulmus patates kizartmasi 220 2-3 20-25 700
Hellim kizartmasi 200 2-3 10-15 250
Biftek 180 2-3 10-15 1000
Kofte 180 2-3 10-15 1000
Pizza 200 2-3 10-15
Mantar 200 2-3 15-20 1000
Tavuk sarma 180 2-3 25-30 1000
Tavuk gogsi 180 2-3 25-30 750

UYARI: Air fryer pisirme, sadece air fryer tepsisin-
de yapilmaldir.

UYARIL: Firinin i¢ panelleri, dokulen yemekler, akse-
suarlar ve kizgin buhar elinizi yakabilir. Sicak yemedi
finndan cikarirken mutfak eldiveni takiniz.




N BN BN

* BUHAR DESTEKLI PiSiRME

Su i¢inde pisirilmedidi icin buhar destekli pisirme isleminde vitaminler
ve mineraller kaybolmadan besinlerin icinde kalir.

Buhar destekli pisirmede normal pisirme islemine gore besinlerin ken-
di tatlari daha iyi korunur. Ayrica bu sayede besinler kendi taze ve dogal
renklerini muhafaza ederler.

Su tuketimi besinin tlrtne ve pisirme sUresinin uzunluguna baghdir.

Cihazinizin opsiyonuna gore buhar destekli pisirme 2 sekilde yapila-
bilir.

1. Su kabini ok ile gdsterilen yerlerden ¢ekerek ¢ikariniz. (bkz. sekil 17)
Su kabini doldurunuz (bkz. sekil 18) ve ok yonunde baslangi¢ pozisyo-
nuna kadar iterek yerine takiniz. (bkz. sekil 19) 10 dakika 6n isitma
yaptiktan sonra yiyecedi firina yerlestirerek, su kabini, “tik’" sesini du-
yana kadar ok yonunde itiniz. (bkz. sekil 20).

S | @ @
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Sekil 17 Sekil 18 Sekil 19 Sekil 20

UYARI: Cihazinizda buhar destekli pisirme 0zelligi
var ise; cihazi bulundugu konumdan baska bir konu-
ma alirken, su haznelerinin icerisinde su olup olmadi-
gini kontrol ediniz. Eger haznelerde su var ise mutlaka
suyu bosaltiniz.

UYARI: Distile veya filtre edilmis su kullanmayin. Sa-
dece hazir sular kullanin. Su yerine alev alabilecek,
alkol iceren veya kati partikullu ¢ozeltiler konulmama-
lidir. Asla maden suyu ya da baska sivilar kullanmayi-
niz!
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UYARI: Maksimum doldurma miktarr 250 mililitre,
minimum doldurma miktari ise 65 mililitredir.

UYARI: Su kabi doldurulurken, maksimum olarak
isaretlenen kisim asla gecilmemelidir!

UYARI: Her pisirme de pisirme tablosundaki yiye-
cekler icin belirlenen su miktarlarina uyunuz.

UYARI: Pisirme devam ederken, su kabini ¢ikartma-
ymniz.

UYARI: Buhar destekli pisirme icin mUmkin oldugu
kadar delikli kaplar kullaniniz. Bu sayede buhar her
yonden yiyecede ulasir ve yemek ayni dlctde piser.

UYARI: Plastik kaplar, yuksek isi derecelerinde erir
ve cihaza zarar verebilir. Plastik kap kullanmayiniz.

UYARI: Porselen, seramik veya toprak kaplar gibi ka-
lin kaplar buharli pisirmeye ¢cok uygun dedildir. Bunlar
kalin olduklari icin 1siyr kota iletirler ve bunun sonu-
cunda tablolarda verilen pisirme surelerinin belirgin
bir sekilde uzamasina sebep olurlar.




Buhar Destekli Pisirme Tablosu

UYARI: Yemedi firina koymadan once, firinin 10 da-
kika on I1sitma yapmasli gerekir.

Viyecek . Pisil:me Pi;ir:neo Pigirme "Pisi.rme . Su
‘onksiyonu sicaklig: (°C) rafi siiresi (dk.) | miktari (ml.)
Kurabiye 170 3 20-25 100
Tuzlu kurabiye @ 170 3 20-25 100
Pogaca 180 3 25-30 100
Hamburger ekmegi 180 3 25-30 100
Somon 180 3 40-45 100
Tavuk baget 200 3 40-45 150
Tavuk kanat 230 4 40-45 100
BUtin tavuk 190-230 3 60-70 250
Sebzeli kuzu incik 170 3 80-90 250
Rozbif 190 3 55-60 200
Antrikot 180 3 35-40 250
UYARI: Buhar destekli pisirmelerinizi tek tepsi ile
yapiniz.

UYARI: Kapagin acilmasi sirasinda buhar ¢ikabilir. Bir
adim geri ¢ekiliniz ve buharin dagiimasini bekleyiniz.

UYARIL: Firinin i¢ panelleri, dokulen yemekler, akse-
suarlar ve kizgin buhar elinizi yakabilir. Sicak yemedi
firmdan ¢ikarirken isiya dayanikh firin eldiveni takiniz.




2. Cihazin kapagdini aciniz (bkz. sekil 21). Su haznesi kapagini kaldi-
rarak, su haznesini doldurunuz (bkz. sekil 22). Daha sonra su haznesi
kapagini kapatiniz (bkz. sekil 23). Cihazin kapagini kapatarak, 10 dakika
kadar 6n i1sitma yapiniz. On i1sitma tamamlandiktan sonra yiyecedi ciha-

za koyabilirsiniz.

Sz,
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- Sekil 21 . Sekil 22 . Sekil 23 .

UYARI: Cihazinizda buhar destekli pisirme 6zelligi
var ise; cihazi bulundugu konumdan baska bir konu-
ma alirken, su haznelerinin igerisinde su olup olmadi-
gini kontrol ediniz. Eger haznelerde su var ise mutlaka
suyu bosaltiniz.

UYARI: Distile veya filtre edilmis su kullanmayin. Sa-
dece hazir sular kullanin. Su yerine alev alabilecek,
alkol iceren veya kati partikulltu ¢ozeltiler konulmama-
lidir. Asla maden suyu ya da baska sivilar kullanmayi-
niz!

UYARI: Maksimum doldurma miktari 200 mililitre,
minimum doldurma miktari ise 80 mililitredir.

UYARI: Her pisirme de pisirme tablosundaki yiye-
cekler icin belirlenen su miktarlarina uyunuz.
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UYARI: Buhar destekli pisirme icin mUmkin oldugu
kadar delikli kaplar kullaniniz. Bu sayede buhar her
yonden yiyecede ulasir ve yemek ayni dlcude piser.

UYARI: Plastik kaplar, yuksek isi derecelerinde erir
ve cihaza zarar verebilir. Plastik kap kullanmayiniz.

UYARI: Porselen, seramik veya toprak kaplar gibi ka-
lin kaplar buharli pisirmeye ¢cok uygun dedgildir. Bunlar
kalin olduklari icin 1siyr kotd iletirler ve bunun sonu-
cunda tablolarda verilen pisirme surelerinin belirgin
bir sekilde uzamasina sebep olurlar.




Buhar Destekli Pisirme Tablosu

UYARI: Yemedi firina koymadan once, firinin 10 da-
kika on I1sitma yapmasi gerekir.

Viyecek . Pisil:me Pi;ir:neo Pigirme "Pisi.rme . Su
‘onksiyonu sicaklig: (°C) rafi siiresi (dk.) | miktari (ml.)

Ekmek 200°C 2 20-30 80
TUm tavuk 200°C 2 60-70 150
Sebzeli somon 180°C 2 30-40 80
Tavuk baget 200°C 2 25-35 100
Pogaca 190°C 2 15-25 80
Sebzeli kuzu incik 170°C 2 60-70 150
Hamburger ekmegi 190°C 2 15-25 80
Antrikot 180°C 2 40-50 150
Kumpir 190°C 2 90-100 150

UYARI: Buhar destekli pisirmelerinizi tek tepsi ile
yapiniz.

UYARI: Kapagin acllmasi sirasinda buhar ¢ikabilir. Bir
adim geri ¢ekiliniz ve buharin dagiimasini bekleyiniz.

UYARL: Firinin i¢ panelleri, dokulen yemekler, akse-
suarlar ve kizgin buhar elinizi yakabilir. Sicak yemedi
firmdan ¢ikarirken isiya dayanikl firin eldiveni takiniz.




Firin Tabanindaki Su Havuzunun Temizlenmesi

Buhar destekli pisirme-kolay buharli temizleme sikligina ve kullanilan
suyun sertligine bagdli olarak firin tabanindaki su havuzunda kirec lekel-
eri olusabilir. Buhar destekli pisirme-kolay buharli temizleme islem-
leri sonrasinda firin tabanindaki su havuzunda olusabilecek kirecleri
¢ozmek icin her 2 veya 3 kullanimdan sonra:

1. Finn tabanindaki su havuzuna 350 cc beyaz sirke (Sirke asit orani
%6 dan fazla olmamalidir) koyun.

2. Sirkenin ortam sicakliginda en az 30 dakika kireg kalintisini ¢6z-
mesini bekleyin.

3. Yumusak islak bir bez ile su havuzunu temizleyin ve kuru bir bez
ile kurulayin.

UYARI: Firin tabanindaki su havuzunu temizlemek
icin asit veya klordr iceren temizlik maddeleri kullan-
mayin. Firin tabanindaki su havuzunda olusabilecek
kirecleri kaziyarak temizleme yapmayin. Aksi takdir-
de Urdn tabani zarar gordur.




B B B
BAKIM VE TEMIZLIK

Duzenli araliklarla temizlenmesi halinde Urtunun kullanim omrl uzar
ve karslilasilan sorunlar azalir.

UYARI: Cihazin elektrik baglantisini kesiniz. Elektrik
carpmasi tehlikesi vardir.

UYARI: UriinU temizlemeden dnce Uriinin sojuma-
sini bekleyiniz. Sicak yuzeyler yaniklara neden olabilir.

UYARI: Ocak beki parcalarinin ve 1zgaranin yuzeyleri
zaman i¢inde biraz matlasir. Bu ¢cok normaldir ve mal-
zemenin bozuldugu anlamina gelmez.

UYARI: Kullanici temizlik sirasinda rezistansi yerin-
den oynatmamalidir. Bu elektrik carpmasina neden
olabilir.

UYARI: Bir buharli temizlik aletinin buhari, elektrik
ileten parcalara sizabilir ve kisa devreye sebep olabilir.
Firinin temizligi icin asla buharli temizlik aleti kullan-
mayiniz.

UYARI: Uriintin herhangi bir parcasini asla bulasik
makinesinde yikamayiniz! (aksesuarlar haric)

UYARI: Korumalari ¢cikarmadan once cihazi kapati-
niz. Temizlik sonrasinda korumalar talimatlara uygun
sekilde takilmaldir.

1. Cihazin i¢ kisimlarini, panelini, tepsilerini ve diger parcalarini sert
firca, bulasik teli ya da bigcak gibi sert aletler ile temizlemeyiniz. Asindi-
rici, gizici maddeler ya da deterjan kullanmayiniz.

2. Cihazin i¢ kisimlarindaki pargalari sabunlu bezle sildikten sonra du-
rulayiniz daha sonra yumusak bir bezle iyice kurulayiniz.




3. Cam yuUzeyleri 6zel cam temizleme maddeleriyle temizleyiniz.

4. Alifatik veya hidrokarbonlu deterjanlar kullanmayiniz. Bunlar firinin
kapak contasinin sismesine sebep olabilir.

5. Cihazinizi temizlerken, asit, tiner ve gaz gibi yanici maddeleri asla
kullanmayiniz.

6. Kir ve lekeler icin potasyum stearat (arap sabunu) kullaniniz.

7. Kontrol panelini islak bir bezle temizleyip kuru bir bezle kurulayiniz.

8. Cihaz, her kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir. Boylece yiyecek
artiklari kolayca temizlenir ve Urtn daha sonra tekrar kullanildiginda bu
artiklarin yanmasi onlenir.

9. Temizlik isleminden sonra kalan sivilari tamamen sildiginizden ve
pisirme sirasinda etrafa sicrayan yemekleri hemen temizlediginizden
emin olunuz.

10. Bazi deterjanlar veya temizleme maddeleri ylzeye zarar verebi-
lir. Temizlik sirasinda asindirici deterjanlar, temizleme tozlari, temizleme
kremleri ya da keskin nesneler kullanmayiniz.

11. Her kullanimdan sonra firini ve aksesuarlarini temizleyiniz ve ku-
rulaymiz.

12, Firinin ici tamamen kuruduktan sonra finn kapadini kapatiniz.

13. Firin uzun bir stre kullaniimayacaksa koku olusmamasi icin iyice
temizlenmelidir. Temizlikten sonra firin kapagini acik birakiniz.

14. Finn kapadi contasini, gozenekler olustugunda veya catladiginda
yenileyiniz. Kapak contasini yetkili servisten siparis edebilirsiniz.

15. Tel raflar bulasik makinesinde veya bulasik deterjani ve sicak su
ile temizleyiniz.

16. Kapi camlarinin yuzeyinde olabilecek cizilmeler sonunda cam kiri-
labileceginden, temizlemek i¢in asindirici temizleyiciler veya keskin me-
tal kaziyicilar kullanmayiniz.

17. Ocak pisirme bolgelerini ve ¢ikarilabilen butln parcalarini sadece
elde stuingerli bez, biraz deterjan ve sicak suyla temizleyiniz.

18. Ocak pisirme bolgelerinin ¢ikarilamayan parcalarini islak bir bezle
siliniz.




19. Atesleme elemanlarini ¢ok iyi sikiimig bir bezle siliniz. Daha sonra
temiz bir bezle kurulayiniz. Alev deliklerinin ve bujinin tamamen kuru
olmasina dikkat ediniz. Aksi taktirde atesleme sonunda kivilcim ¢ikmaz.

20. Cihazin olagandan daha uzun bir sure kullanilmamasi halinde, tek-
rar ¢alistinlmadan once iyice temizlenmesi ve yetkili bir teknisyen ta-
rafindan duzgun calisip calismadidina yonelik kontrol edilmesi gerekir.

21, Firn lambasinin cam kapadini yerinden cikartarak (bkz. lamba de-
gisimi), bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yu-
musak bir bez ile kurulayiniz.

Ocak Beki Pargalarinin Birlestirilmesi

1. Bek kapadi

2. Bek govdesi

3. Bek havuzu

Ocak bek gévdesini (2), bek havuzuna (3) oturtunuz. Ocak bek gév-
desini (2), sada sola cevirerek, bek gévdesinin (2), bek havuzuna (3)
oturdugundan emin olunuz. Bu islemden sonra bek kapagini (1), ocak
bek gévdesinin (2) tam Gzerine oturtunuz.

UYARI: Ocak bek parcalar temizlendikten son-
ra dlzgun birlestiriimediginde yanma performansi
olumsuz etkilenir.




* Buharli Temizleme

Firin icerisinde olusacak buhar sayesinde yumusayan kirlerin temiz-
lenmesini sadlar.

1. Finin igerisinden aksesuarlarin tamamini ¢ikariniz.

2. Tepsiye yarim litre su koyarak, tepsiyi kazanin en alt kismina yer-
lestiriniz.

3. Salteri alt rezistans konumuna (@) getiriniz.Termostati 70 °C'ye
ayarlayarak firini 30 dakika ¢alistiriniz.

4. Firini 30 dakika calistirdiktan sonra kapagdi agip firin i¢ ylzeylerini
Islak bir bez yardimiyla siliniz.

5. Cikmayan kirler icin bulasik deterjani,ilik su, ve yumusak bir bez
kullanarak firini temizleyip, temizlediginiz alani kuru bir bez yardimiyla
kurulayiniz.

Firin Cani Temizligi

Sekil 24'de gosterildigi gibi sol ve sag tarafdaki plastik mandallara
bastirarak sekil 25'deki gibi profili kendinize dodru cekerek kaldiriniz.
Sekil 26'da gosterildigi gibi profil cikarildiktan sonra cam bosta kalir,
Bosta kalan cami dikkatlice kendinize dogru ¢ekerek ¢ikariniz. Dig cam
firn kapak profiline sabitlenmistir. Camlar ayrildiktan sonra kolaylikla
cam temizligini yapabilirsiniz. Temizlik ve bakim tamamlandiktan son-
ra islemi tersten yaparak camlari yerine monte edebilirsiniz. Profilin
yerine dlzgUln oturdugundan emin olunuz.

Sekil 24 Sekil 25 Sekil 26




Firin Kapag) Temizligi Ve Montaji

Sekil 27.1

Sekil 27.2

Sekil 28.1

Sekil 28.2

Firin kapagini ken-
dinize dogru ceke-
rek kapagi tama-
men aginiz. Daha
sonra mentese
kilidini, tornavida
yardimi ile yukari
dogru cekerek kilit
agma islemini ger-
ceklestiriniz. (bkz.
sekil 27.1)

Mentese kilidini,
en genis aglya
getiriniz. (bkz. sekil
27.2) Finn kapagi-
ni, firma badlayan
her iki menteseyi
de ayni konuma
getiriniz.

Daha sonra actigi-
niz finn kapadini,
mentese kilidine

dayanacak konuma
gelene kadar ka-
patiniz. (bkz. sekil

28.1)

Finn kapaginin ¢i-
kariimasi igin kapak
kapall konuma ya-
kin seviyeye geldi-
ginde iki elinizle tu-
tarak yukari dogru
cekiniz. (bkz. sekil
28.2)

Firnnin kapadini yeniden yerine takmak icin kapak acma isleminde yapmis oldukla-
rinizi sirasi ile tersten uygulayiniz.




B - B h
FIRIN LAMBASI DEGI$IMI

UYARI: Firin lambasini degistirmeden 6nce, elektrik
carpmasi riskini ortadan kaldirmak icin elektrik bag-
lantisini kesiniz!

UYARI: Firin lambasini degistirmeden once, yanik
riskini ortadan kaldirmak icin firmin sogumasini bek-
leyiniz. Sicak yuzeyler yaniklara neden olabilir!

UYARI: Bu Urtnde kullanilan lamba ev odalarinin
aydinlatmasinda kullanim icin uygun dedildir. Bu lam-
banin amaci kullanicinin gidalari gormesine yardimci
olmaktir.

UYARI: Bu Urunde kullanilan ampduller, 100° C'nin
Uzerindeki sicakliklar gibi asiri fiziksel kosullara dayan-
malidir.

UYARI: Halojen lambali cihazlarda; kullanici, halojen
lambaya bakmamalidir.




Lambayi degistirmek icin;

1. Elektrik baglantisini kesiniz.

2. Cam korumayi saat yonunun tersine cevirerek ¢ikartiniz. (bkz. sekil
29) Eger cevirmekte zorlanirsaniz plastik eldiven kullanmaniz size cevir-
mede yardimci olacaktir.

3. Daha sonra firin lambaniz A tipi model ise cevirerek (bkz. sekil 30),
B tipi model ise cekerek (bkz. sekil 31) cikartiniz.

a. Ayni ozellikteki yeni lambay! takiniz.

5. Cam korumay! yerine takarak, cihazin elektrik baglantisini yapiniz.

Sekil 29 Sekil 30 Sekil 31

Not: Bu Uriin, enerji verimliligi sinifi G olan bir 1sik kaynagdi icermek-
tedir.

Kare Lambayi Degistirmek i¢in;

1. Elektrik baglantisini kesiniz.

2. Cam korumayi kendinize dogru cekerek, c¢ikartiniz.

3. Daha sonra firn lambanizi ¢ekerek, ¢ikartiniz.

4. Ayni ozellikteki yeni lambayi takiniz.

5. Cam korumay yerine takarak, cihazin elektrik baglantisini yapiniz.




I A A
SORUNLAR VE (OZUM ONERILERI

Urliniintizde karsilasabilecediniz sorunlari teknik servisi aramadan
once asadidaki noktalari kontrol ederek ¢dzebilirsiniz.

Kontrol noktalan

Finin ile ilgili bir sorun yasamaniz durumunda, dncelikle asagidaki tab-
loyu kontrol ediniz ve burada sunulan onerileri deneyiniz. Sorun devam

ederse, yetkili servis ile

iletisime geginiz.

Problem

Muhtemel neden

Ne yapilmali

Firin galismiyor.

Finna gug beslemesi yapilmiyor
olabilir.

GUg beslemesi olup olmadigini
kontrol ediniz.

Finna gaz beslemesi yapilmiyor
olabilir.

Sebekenizdeki ana gaz vanasinin
acik olup olmadigini kontrol ediniz.

Gaz hortumunda kirlma veya
bikdlme olup olmadigini kontrol
ediniz.

Gaz hortumunun firina saglikh
baglandigindan emin olnuz.

Uygun gaz vanasi kullanilip
kullaniimadigini kontrol ediniz.

Firin ¢aligma sirasinda duru-
yor.

Firinin fisi elektrik prizinden cekil-
mis olabilir.

Yeniden guice baglayiniz.

Calisma sirasinda gii¢ kapaniyor.

Surekli pisirme uzun sdrlyor ola-
bilir.

Uzun bir sire pisirme yaptiktan
sonra finnin sogumasina imkan
taniyiniz.

Ayni prizde birkag elektrik fisi kul-
laniliyor olabilir.

Tek bir fig kullaniniz.

Kapak diizgiin sekilde agilmi-
yor.

Firin kapagi ve i¢ bélumu arasinda
sikismis yemek artiklart olabilir.

Firini iyice temizleyin ve kapadi
tekrar aginiz.

Cakmak ¢caligmiyor.

Beklerde bulunan atesleme buji-
lerinin ug ve gévde kisimlarr kir-
lenmis olabilir.

Beklerde bulunan atesleme buji-
lerinin ug ve gévde kisimlarini kir
sokicl bir malzeme ile temizleyi-
niz.

Bekler Uzerinde bulunan kanallar
tikanmis olabilir.

Bekler Uzerinde bulunan tikali ka-
nallari temizleyerek aginiz.

Firinda elektrik carpmasi
meydana geliyor.

GUg, uygun sekilde topraklanma-
mis olabilir.

Topraksiz bir priz kullaniyor ola-
bilirsiniz.

GUg beslemesinin uygun sekilde
topraklanmis oldugunu  kontrol
ediniz.




Problem

Muhtemel neden

Ne yapilmal

Su damblyor.

Kapaktaki bir gatlaktan buhar
cikiyor.

Firinin iginde su kaliyor.

Yiyecede bagl olarak bazi du-
rumlarda su veya buhar olusabi-
lir. Bu bir Urlin arizasi dedgildir.

Firinin sogumasina musaade edin
ve ardindan kuru bir bulasik ku-
rutma beziyle firini kurulayiniz.

Firin isitmiyor.

Kapak acik olabilir.

Kapag! kapatin ve yeniden basla-
tiniz.

Firin - kontrolleri dogru sekilde
ayarlanmamig olabilir.

Finnin calistinlmasiyla ilgili bolu-
muU okuyunuz ve firini sifirlayiniz.

Evde kullanilan sigorta atmis ola-
bilir veya devre kesici calismig
olabilir.

Sigortayl degistiriniz veya dev-
reyi sifirlayiniz. Bu durum sutrekli
tekrar ediyorsa bir elektrikci ¢a-
girniz.

Caligma sirasinda firindan du-
man gikayor.

Firnin ilk kez kullaniimasi esnasinda

Isiticidan duman ¢ikabilir. Bu bir
ariza degildir. Firini 2-3 kez calig-
tirdi§iniz takdirde bu durum son
bulacaktir.

Isiticida yiyecek olabilir.

Firnin yeterince sogumasini sag-
layiniz ve yiyecekleri isiticidan te-
mizleyiniz.

Firnm kullanirken bir yamk
veya plastik kokusu geliyor.

Firnda plastik veya isiya direncli
olmayan diger kaplar kullaniliyor
olabilir.

Ylksek sicakliklara uygun cam
kaplar kullaniniz.

Firin diizgiin pisirmiyor.

Pisirme sirasinda kapak ¢ok sik
acihyor olabilir.

Gevrilmesi gereken bir sey pisir-
miyorsaniz firinin kapadini ¢ok sik
acmayiniz. Kapagl sik sik agar-
saniz, i¢ sicaklik duser ve bu da
pisirme sonucunuzu etkileyebilir.

i¢ béliimiin 15131 los veya hig
yanmiyor.

Lamba arizalanmis olabilir.

Ayni 6zellikte yeni bir lambayla de-
Gistiriniz.

Lamba, pisirme sirasinda yabanci
maddeyle kaplaniyor olabilir.

Firnin i¢ bolimadny temizleyin ve
tekrar kontrol ediniz.




B e e
TASIMA KURALLARI

1. Urlin{ tasimak veya hareket ettirmek icin, kapak ve/veya tutamadi
kullanmayiniz.

2. Tasima ve nakliye islemini orijinal ambalajl ile yapiniz.

3. indirme-bindirme ve tasima sirasinda, Uriine maksimum dikkat g&s-
teriniz.

4. Tasima ve nakliye sirasinda ambalajin tamamen kapali oldugundan
emin olunuz.

5. Ambalaja ve pakete zarar verebilecek (nem, su, darbe, vs) etkenlere
kars! koruyunuz.

6. UrlinUn kullanim esnasinda kirllmasi, deforme ve zarar gdrmeme-
sine, tasima esnasinda hasar ve ariza olusmamasina, vurma, ¢arpma,
dusurme vb. dis etkenler nedeniyle zarar gérmemesine dikkat ediniz.

Gelecekteki Tagima islemleri

Urintin orjinal kutusu saklanmali ve Griin bu kutunun icinde tasinma-
lidir. Orijinal kutu yok ise; Urtn, balon kabarcikl ambalaj malzemesi ile
veya kalin bir mukavva ile sarilmali ve sikica bantlanmalidir.

Uriin kapagi yan duvarlara bantlanmalidir.

Uriniin Uzerine baska esya konulmamali ve Uriin dik olarak tasinma-
hdr.

Urlin, tasinma sirasinda distirilmemeli ve darbelere karsi korunmalidir.

Urlin, tasinma sirasinda normal konumda tutulmalidir.

Tasinma sirasinda Urlne ait aksesuarlar, Urlne zarar vermemek igin
bant ile sabitlenmelidir.




B B B

ENER)i TASARRUFU iCiN IPUGLARI

Asadidaki bilgiler, Grinunuzu, ekolojik bir sekilde ve enerji tasarrufu
sadlayarak kullanmaniza yardimci olacaktir:

1. Finnda, 1siyr daha iyi ileten, koyu renkli veya emaye kapli kaplar
kullaniniz.

2. Yiyeceklerinizi pisirirken, tarifte veya kullanim kilavuzundaki tablo-
da on i1sitma yapiimasi soyleniyorsa, firini onceden isitiniz.

3. Pisirme sUresince, firin kapagini sik sik agmayiniz.

4. Firnda ayni anda birden fazla yemek pisirmeye calisiniz. Tel rafin
Uzerine iki pisirme kabi koyarak ayni anda pisirme yapabilirsiniz.

5. Birden fazla yemegi pes pese pisiriniz. Firin isisini kaybetmemis ola-
caktir.

6. Firini, pisirmenin sona erme zamanindan birkag dakika once kapa-
yiniz. Bu durumda firin kapagini agmayiniz.

7. Dondurulmus yiyecekleri pisirmeden 6nce ¢ozdurindz.




B B
AEEE YONETMELIGINE UYUM VE ATIK URUNU
ELDEN CIKARILMASI

Bu Urln, T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi tarafindan yayimlanan Atik
Elektrikli ve Elektronik Esyalarin Kontroll Yonetmeligi'nde belirtilen za-
rarli ve yasakli maddeleri icermez. AEEE Yonetmeligine uygundur.

AMBALA) BiLGiSi

Bu Urdn, geri donusumlu ve tekrar kullanilabilir nitelikteki ytksek ka-
liteli parca ve malzemelerden uretilmistir. Bu nedenle, Grund, hizmet
omrinUn sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte atmayiniz. Elektrikli
ve elektronik cihazlarin geri dontstmu igin bir toplama noktasina go-
tardnuz. Bu toplama noktalarini bolgenizdeki yerel yonetime sorunuz.
Kullaniimig UrUnleri geri kazanima vererek cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimei olunuz Ur(ini atmadan énce cocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesiniz calismaz duruma getiriniz. Uriinin ambalaji,
ulusal mevzuatimiz geregdi geri donusturUlebilir malzemelerden Uretil-
mistir. Ambalaj atigini evsel veya diger atiklarla birlikte atmayiniz, yerel
otoritenin belirttigi ambalaj toplama noktalarina atiniz.
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Garanti Sartlan

Firmamiz nitelikleri belirtilmis bu cihazi, fabrikasyon hatalari nedeniyle olusabilecek
arizalara karsi belirtilen kosul ve streler icin garanti eder. Cihazi alan kisi bu s6zlesme
sartlarini kabul etmis savyilir.

1. Garanti sUresi cihazin teslim tarihinden itibaren baslar ve 3 yal’ dir.

2. Cihazinizin, bUtdn parcalar dahil olmak Uzere, tamami garanti sdresince firmamizin
garantisi kapsamindadir.

3. Malin tamir sdresi 20 is gundnU gegemez. Bu sUre, garanti sdresi igerisinde mala
iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde,
garanti suresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren
baslar. Malin arizasinin 10 is gunu icerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya
ithalat¢r; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer dzelliklere sahip baska bir mali
tlketiciye tahsis etmek zorundadir. Malin garanti sUresi icerisinde arizalanmasi
durumunda, tamirde gegen sure garanti suresine eklenir,

4. Tiiketici Korunmasi Haklkindaki 6502 sayii Kanun‘un 11. maddesi
cergevesinde malin ayiph ol dugunun anlasiimasi durumunda tlketici, saticidan;

e satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sozlesmeden donme,
satilami alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,

ewe

e agiribirmasraf gerektirmedigi taktirde, biitiin masraflari saticiya ait olmak
iizere satilanin iicretsiz onarilmasini isteme,

e imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme segimlik
haklarina sahiptir.

5. Ucretsiz onarim hakkinin secilmesi durumunda iscilik masrafi, degistirilen parca
bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin malin
onarimi yapilacak veya yaptirilacaktir.

6. Ucretsiz onarim hakkinin kullamilmasi halinde malin, garanti siresi icinde
tekrar arizalanmasi, tamiri icin gereken azami strenin asilmasi, tamirinin mdmkdn
olmadidinin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalat¢r tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda, malin bedel iadesi, ayip oraninda bedel indirimi
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesi (mevzuattaki istisnalar sakli
kalmak kaydiyla) talep edilebilecektir. S6zlesmeden dénme veya ayip oraninda
bedelden indirim hakkinin secildigi durumlarda, satici, malin bedelinin tiimiinii
veya bedelden yapilan indirim tutarimi derhal tiiketiciye iade edecektir.
Malin ayipsiz misli ile degistirilmesi hakkinin secilmesi durumunda talep kendilerine
bildirilmesinden itibaren satici veya Uretici tarafindan azami 30 is gunu igerisinde,
bu talep yerine getirilecektir.

7. Cihazin kullanma kilavuzunda vyer alan hususlara aykiri kullanilmasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

8. Cikabilecek sorunlar igin tlketiciler sikayet ve itirazlar konusundaki bagvurularini
Tiiketici Mahkemelerine ve Tiiketici Hakem Heyetlerine yapabilirler.



Garanti yUkUmlUligu asadida belirtilen genel ve 6zel durumlar dikkate alinmak
kaydiyla gecerlidir.
1. Genel sartlar

e  Garanti, ancak cihazlarla birlikte verilen kullanma kilavuzu ile garanti belgesinde
belirtilen tavsiye ve kosullara uymaniz halinde gecerlidir.

e Uzerinde tahrifat yapildigi gorilen garanti belgeleri gecersizdir.

e  Garanti yUkimlUliginin gecerli olmasi icin firmamiz yetkili servislerinden
baska hi¢ kimsenin, hicbir sekilde, cihazin onanimi ve tadilatina kalkigmamasi
gerekir.

e Onarim yerini (cihazin kullanildidi yer ve atolye) ve seklini yetkili servis belirler.

2. Ozel sartlar

e Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

e Malin tuketiciye tesliminden sonraki nakiller ve yerlestirme sonucu dogabilecek
(disme, asiri sarsilma, darbe v.b.) arizalar,

e Anormal voltaj distklUgu veya fazlalidl, hatal elektrik tesisati; cihazin etiketinde
belirtilen farkli bir gerileme baglanmasi nedeniyle olusan hasar ve arizalar,

e (ihaza baglanan dis donanim (su tesisati v.b.) yol acacadl arizalar. Bu gibi
durumlarda, cihaziniz firmamz yetkili servisleri tarafindan onarilacak ve
standart onarim bedeli alinacaktir.



m garanti belgesi tecna

musterinin
adi soyadi T
adresi e .
telefonu e s : O '
e-posta PO ORPRTPRRTPTO Z I
Grdndn : E '
cinsi et ' L I
markasi et s : (D -
modeli Cereesse s sesre ' prd :
SErNO. e . D) .
teslim tarihi ve Yeri s ' m :
fatura tarihi v . "= .
fatura no. oo ' :
yetkili saticl .
unvani - adresi -eposta adresi- yetkilinin imzasi ve kasesi . :

Uretici fimanin

Unvani: SERSIM DAY. TUK. MAL. SAN. ve TIC. IBRAHIM USTAOGLU MEHMET USTAOGLU KOLL. STI.
Merkez adresi: ANBAR SERBEST BOLGE MAH. KAYSER|I SERBEST BOLGESI 12. CAD. NO:18 MELIKGAZI-KAYSERI
Tel: 0 352 666 03 13

ithalatgi firmanin

Unvani: SERSIM I VE DIS TIC.A.S.

Merkez Adresi: Orucreis Mah. Tekstilkent Cad. B Blok No: 12/A i¢ Kapi No: 63 Esenler / ISTANBUL
Tel: 0212 438 26 38

E mail: info export@sersim.com.tr

Firma Yetkilisinin
imzasi-Kasesi
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tecna

SERViS NUMARASI
0850 225 0352

infoexport@sersim.com.tr / servis@tecna.com.tr

Merkez
Orug Reis Mah. Tekstilkent Caddesi B Blok No:12/A i¢

Kapi No: 63 Esenler — istanbul / Tiirkiye
Tel: 0212 438 26 38
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