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Degerli miisterimiz,

Bu UrUne godstermis oldugunuz guvenden dolay tesekkUr ederiz.
Amacimiz, toplam kalite anlayisina uygun olarak, modern tesislerimiz-
de, titiz bir calisma ortaminda, dogaya zarar vermeden Uretilmis olan

bu Urdnd en iyi verimle kullanmanizi saglamaktir.

Almis oldugunuz firininizin itk gunkd ozelliklerini uzun sure koruyabil-
mesi i¢in firnimnizi kullanmadan once kullanma kilavuzunu dikkatle oku-
manizi ve daimi olarak muhafaza etmenizi tavsiye ederiz.

UYARI: Bu kullanma kilavuzu birden fazla model icin
hazirlanmistir. Kilavuzda belirtilen bazi ozellikler sizin
cihazinizda bulunmayabilir.

Cihazlarimiz ev tipi kullanim amachidir. Ticari kullanim amacl degildir.

Kilavuzda yer alan sekiller sematik olup Urdnunuzle birebir uyum igin-
de olmayabilirler.

Bu Urin dogaya zarar vermeden cevreye saygill modern tesislerde
Uretilmistir.

* isareti olan oOzellikler opsiyondur.

“AEEE Yonetmeligine Uygundur.”
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B B B
ONEMLIi UYARILAR

1. Bu kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz. An-
cak bu sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bi¢cimde
kullanmaniz mumkun olacaktir,

2. Kurulum ve tamir islemlerini her zaman “YETKi-
Li SERVISE" yaptirin. Yetkili olmayan kisiler tarafin-
dan yapilan islemler nedeniyle Uretici firma sorumlu
tutulamaz.

3. Bu cihazin ayar sartlari tip etiketinde veya veri
plakasinda belirtilmistir.

4. Bu cihaz ev tipi kullanimlar i¢in tasarlanmistir.

5. UYARI: Yangin tehlikesi; malzemeleri pisir-
me yiizeyinde muhafaza etmeyiniz.

6. UYARI: Cihaz ve erisilebilir kisimlan kulla-
mim sirasinda sicaktir.

7. UYARI: Ulasilabilen kisimlar 1zgara kullanil-
diginda sicak olabilir. Kiigiik cocuklar uzak tu-
tulmalidir.

8. UYARI: Cihaz sadece pisirme amacglidir. Oda-
yiisitma gibi diger amacglarla kullanmilmamalidir.




9. UYARI: Kizgin buhar nedeniyle yanik tehli-
kesi! Cocuk cildi yetiskin kisiye gore yiiksek 1si-
ya karsi daha hassastir. Firin ¢galisirken ¢ocuklar
kapagi agmamalidir. Cihaz tamamen soguyun-
caya ve yanik tehlikesi ortadan kalkincaya ka-
dar ¢ocuklar cihazdan uzak tutunuz.

10. UYARI: Asla yangini su ile sondiirmeye ¢a-
Lismayimz. Ancak cihazin devresi kapatilir ve
sonra ornegin bir kapak veya bir yangin battani-
yesi ile alev ortiiliir.

11. DiKKAT: Pisirme siireci denetlenmelidir. Pi-
sirme siireci siirekli olarak denetlenmelidir.

12. DIiKKAT: Cihaz caminin kirilmasi durumun-
da; herhangi bir isitici elemani derhal kapatin ve
cihaz gii¢ kaynagindan ayirin cihazi kullanma-
yin.

13. YANMA RiSKi: Firin kapagini acarken, firin-
dan ¢ikan sicak buharindan kaginmak igin geri
¢ekilin.

14. YANMA RiSKi: Sicak yiizey, kapag: kapat-
madan once sogumaya birakilmalidir.




15. Cihaz, bir dis saat tarafindan ya da ayri bir uzak-
tan kumanda sistemi ile calistirilabilir olarak tasar-
lanmamistir.

16. Asiri 1sinmay! onlemek i¢in cihaz dekoratif bir
kapinin arkasina kurulmamalidir.

17. Bu cihaz, denetim saglanmasi veya cihazin gu-
venli bir sekilde kullaniimasi ve karsilasilan tehlike-
lerin anlasilimasi ile ilgili bilgi veriimesi durumunda,
yaslari 8 ile Uzerinde olan ¢ocuklar ve fiziksel, isitsel
veya akli yetenekleri azalmis veya tecribe ve bilgi
eksikligi olan kisiler tarafindan kullanilabilir.

18. Kullanim sirasinda 8 yasindan klcuk cocuklari
ve evcil hayvanlari uzak tutunuz.

19, SUrekli gbzetim sadlanmiyorsa 8 yas altindaki
cocuklar uzak tutulmaldir,

20. Cocuklar cihaz ile oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi, 8 yasindan buyUk ve yetiskin goze-
timinde olmadik¢a ¢ocuklar tarafindan yapiimamali-
drr.

21. Cihaza ve cihazin kablosuna, 8 yas ve altindaki
cocuklarin ulasamamasini saglayiniz.




22. Ambalaj malzemeleri ¢ocuklar igin tehlikelidir.
Ambalaj malzemelerini ¢cocuklarin ulasamayacadi bir
yerde saklayiniz.

23. Cihazin Uzerine ¢cocuklarin ulasabilecekleri nes-
neleri koymayiniz.

24, |sitma elemanlarina dokunmaktan kag¢inmak
icin 0zen gosterilmelidir.

25. Cihazi kullanmaya baslamadan once perde, tul
kagit ya da yanici (alev alabilir) maddeleri cihazdan
uzak tutunuz. Kolay tutusabilen ya da yanici madde-
leri cihazin icine veya Uzerine koymayiniz.

26. Firin tutamagi, havlu kurutucu degildir. Firin tu-
tamadina havlu vb. asmayiniz.

27. ilac alimi ve / veya alkol kullanimi gibi, muha-
keme yeteneginizi etkileyebilecek durumlarda drind
kullanmayiniz.

28. Her kullanimdan sonra Urtnun kapali oldugunu
kontrol ediniz.

29. Cihaz bozuksa veya gozle gorulur bir hasar
varsa, cihazi calistirmayiniz.




30. Cihazi, 6n kapak cami sokulmus veya kiriimis
sekilde kullanmayiniz.

31. Kullanici, firini tek basina tasimamalidir.

32. Firin kapisi aglk iken daha agir yukler firin kapi-
sina koyulmamalidir, firin devrilebilir.

33. Kapak acikken, Uzerine agir herhangi bir nesne
koymayiniz veya cocuklarin kapagin tzerine oturma-
sina izin vermeyiniz. Firinin devrilmesine ya da kapak
menteselerinin hasar gormesine yol acabilirsiniz.

34. Evdeki herhangi bir insaat isi sirasinda firin bag-
lantisi kesilebilir. is bittikten sonra firnin baglantisi
tekrar yetkili servis tarafindan yapilmalidir,




B B e .
Elektrik Giivenligi

1. UYARI: Baglant: uglarina erismeden, biitiin
besleme devresi baglantilari kesilmelidir.

2. Uriind, teknik 6zellikler tablosundaki degerlere
uygun bir sigorta tarafindan korunan toprakli bir pri-
ze baglayiniz.

3. Evinizin topraklama tesisatini ehliyetli bir elektrik-
ciye yaptiriniz. Urintn, yerel yonetmeliklere uygun
topraklama yapiimadan kullaniimasi halinde ortaya
¢lkacak zararlardan firmamiz sorumlu olmayacaktir.

4. Firin devre kesici anahtarlar firn yerinde iken
son kullanicinin ulasabilecedi yerde olmaldir.

5. Fise islak ellerle kesinlikle dokunmayiniz. Fisi cek-
mek i¢in kablosundan tutmayiniz, her zaman fisi tu-
tarak cekiniz.

6. Elektrikli bir aleti, ornegin bir el mikserini firinin
yakinlarinda kullanirken, gug kablosunun firinin ka-
padina sikismamasina dikkat ediniz. Kablo yalitimi
zarar gorebilir.

7. Uriind, Uzerine su piskirterek veya su dokerek
kesinlikle yikamayin! Elektrik carpma tehlikesi vardir.




8. Orijinal kablo disinda kesik veya hasarli kablo
veya ara kablo kullanmayiniz.

9. Uriin fisinin takildigi prizde sivi veya nem olma-
masina dikkat ediniz.

10. Firin calisirken arka yUzeyi de isinir. Elektrik bag-
lantilari arka yUzeye temas etmemelidir, baglantilar
zarar gorebilir.

11. Baglanti kablolarini firin kapagina sikistirmayiniz
ve sicak yUzeylerin Uzerinden gecirmeyiniz. Kablo-
nun erimesi sonucunda firinin kisa devre yapmasina
ve yangin ¢ikmasina neden olabilirsiniz.

12, Kurulum, bakim, temizlik ve tamir islemleri sira-
sinda Urdnun fisini prizden c¢ekiniz.

13. Kivilcim olusturmamasi icin, urdn fisinin prize
lyice sabitlendiginden emin olunuz.

14. Elektrik carpmasina yol acabileceginden, Grinu
buharli temizleyicilerle temizlemeyiniz.

15. Buharli firnda su kabi suya batiriimamall veya
bulasik makinesinde yikanmamalidir. Aksi halde su
kabi buharli firinin icine yerlestirilirken elektrik carp-
ma tehlikesi ortaya cikabilir.




16. Urln, elektrik tesisati tamamen kesilebilecek
bir sekilde monte edilmelidir. Kesme islemi, insaat
yonetmelikleri uyarinca bir salterle veya sabit elekt-
rik tesisatina baglanmis entegre bir sigortayla ger-
ceklestiriimelidir.

17. Urinde tip "Y" kordon kablo kullaniimaktadir.

18. Kablonun sabitlendigi yer korunmalidir,

19. Sabit badlantilar, tUm kutuplarda tam ayirma
sadlayan bir tesisata baglanmalidir. Asirt gerilim ka-
tegorisi lll altinda, baglanti kesme kurallari, kablola-
ma kurallarina uygun olarak sabit tesisata baglan-
malidir.




B B B
ELEKTRiK BAGLANTISI

Bu firin, Ureticinin talimatlarina gore ve yetkili servis tarafindan dogru
bir bicimde kurulmali ve yerine baglanmalidir.

Cihaz, yuksek havalandirma saglayan bir firin yuvasi icine kurulmalidir.

Cihazin elektrik baglantilari sadece kurallara uygun sekilde dosenen
topraklama sistemine sahip (toprakl) prizlerle yapiimalidir. Eger cihazi-
nizin yerlestirilecedi yerde toprakli sisteme uygun priz yoksa yetkili bir
elektrikciyle irtibata geciniz. Uretici firma, cihaza baglanan topraklama-
st yapllmamis prizlerin sebebiyet verecedi hasarlardan kesinlikle sorum-
lu degildir.

Firininiz koruma sinifi I'e uygundur. Firinimizin fisi topraklamalidir; fisi
takacagdiniz prizin topraklamali oldugundan emin olun. Fis, kurulumdan
sonra ulasilabilecek bir yere yerlestirilmelidir.

Firniniz 220-240 V AC 50/60 Hz. elektrik beslemesine uygun olarak
Uretilmistir ve 16 A'lik bir sigorta gerektirir. EGer elektrik sebekeniz, bu
belirtilen degerlerden farkli ise, bir elektrikciye ya da yetkili servisinize
basvurun.

Elektrik sigortasini degistirmeniz gerektiginde, IUtfen elektrik baglan-
tisini su sekilde yaptiginizdan emin olun:

e Faz (canli uca) kahverengi kablo

e NOtr uca mavi kablo

e Topraklama ucuna sari-yesil kablo

Firin devre kesici anahtarlari firin yerinde iken son kullanicinin ulasabi-
lecedi yerde olmalidir.

UYARI: Elektrik besleme kablosu, cihazin sicak ki-
simlarina dokunmamalidir.

UYARI: Besleme kordonu hasar gorurse, bu kordon
tehlikeli bir duruma engel olmak icin imalatgisi veya
onun servis acentesi ya da ayni derecede ehil bir per-
sonel tarafindan degistirilmelidir.




B e e
KULLANIM AMACI

1. Bu UrUn evde kullaniimak Gzere tasarlanmistir. Ticari amaglarla
kullanimina izin verilmemektedir.

2. Bu Urdn sadece pisirme amagl kullaniimalidir. Oday! isitmak gibi
farkli amaclar igin kullanilmamalidir.

3. Bu Urln, 1zgara altinda tabak isitma, tutamak Uzerine havlu veya
giyecek asarak kurutma veya isinma amaciyla kullaniimamalidir.

4. Uretici, hatali kullanim veya tasima sirasinda olusan herhangi bir
zarardan dolayr sorumluluk kabul etmez.

5. Firin kismi, yiyeceklerin buzlarini cozmek, firinlamak, kizartmak ve
Izgara yapmak amaciyla kullanilabilir.

6. Satin almis oldugunuz drdndn kullanim émrd 10 yildir. Bu, Grdndn
tanimlandigi sekilde ¢alisabilmesi icin Ureticinin gerekli yedek parcalari
bulundurma suresidir.




CiHAZ TANITIMI

1. Kontrol paneli
- Y
_ S & /_, 2. Standart tepsi

3. Tel 1zgara

4, Derin tepsi *
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5. Firin kapagdi

6. Firin tutamadi

UYARI: Yukarida verilen cihaz gorseli ornek olarak
verilmistir. Cihazin opsiyonuna gore gorseli degise-
bilir. Sadece cihazinizi dikkate aliniz.

H B B T
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* AKSESUARLAR (Opsiyoneldir)

Derin tepsi

Hamur isleri, blyUk kizartmalar, sulu yiyecekler icin kullanilir. Kek, dondurulmug yemekler ve
et yemekleri igin dogrudan i1zgara Uzerinde kizartma yapmaniz durumunda yag toplama kabi
olarak da kullanilabilmektedir.

Standart tepsi / Cam tepsi
Hamur isleri (kurabiye, biskivi vb.), donmus gidalar igin kullanilir.

Yuvarlak tepsi
Hamur isleri, donmus gidalar igin kullanilir.

Kurutma / Air Fryer tepsisi
Kurutma ve air fryer pisirme yapiimak istenilen gidalar igin kullanilir.

Telizgara

Kizartma yapmak igin ya da firinlanacak, kizartilacak ve donmusg yiyeceklerin istenilen rafa
yerlestirilmesi igin kullanilir.

Teleskobik ray
Teleskobik raylar sayesinde tepsiler veya tel raf, kolayca takilip cikarilabilir.

Pili¢ cevirme
Cevirilerek pisiriimesi amaglanan yiyecekler icin kullanilir.

Bacon zgara

Bacon 1zgara tepsinin Uzerine konulur. Piserken yapisabilecek gidalar, bacon 1zgarada pisirilir.
Boylece gidanin tepsiye temasi ve yapigmasi engellenir.

Tepsi igi tel 1zgara
Tepsi ici tel 1zgara tepsinin Gzerine konulur. Biftek gibi, piserken yapisabilecek gidalar, tepsi igi
1zgarada pisirilir. Boylece gidanin tepsiye temasi ve yapigmasi engellenir.

Pizza tasi ve kiiregi
Pizza, ekmek, lahmucun gibi hamur isi yiyeceklerin pisiriimesinde ve pisen yiyecegin sicak
firndan alinmasinda kullanilir.

Tepsi tutamag:
Sicak tepsileri tutmak igin kullanilir.




* Teleskopik Raylar

Teleskopik raylar tepsi ve i¢ 1zgarayi rahatlikla cekmenizi saglar.
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Aksesuar olarak aldiginiz teleskopik raylar, Gzerindeki
iki adet tutma klipsi ile yan tel raflara rahatlikla
monte edilebilir. Sag ve sol raylar oldugu icin hangi
rayl hangi tarafa takacaginizdan emin olunuz. Raylar
tUzerinde sag (R) ve sol (L) isaretlerini kontrol ediniz.

Montaj tavsiyemiz; yan tel raflari firndan tamamen
¢lkartip, duz bir zeminde teleskopik raylari yan tel
raflara takmanizdir. Teleskopik rayi, iki raf arasinda
yukarda olan rafa takiniz. Raylar kolayca takilip ¢i-
kartilabilir. Sag ve sol teleskopik raylarin pozisyonla-
rini ayarladiktan sonra, yan tel raflara girene kadar
bastiriniz.

Tel rafin arkasindan bakarak raylarin tam olarak
oturup oturmadigini kontrol ediniz.

Teleskopik raylar taktiktan sonra tel raflari tekrar
firmin icine monte ediniz. Tel izgarayi, teleskopik ray
— takil olan rafin hemen altinda kullanmayiniz.




Tepsi Veya Tel Izgaranin Teleskopik Raya Uygun Sekilde Yerlestirilmesi

Teleskopik raylar sayesinde tepsiler
veya tel 1zgara kolayca takilp, ¢i-
karilabilir. Tepsi veya tel 1zgaranin
teleskopik rayla birlikte kullanimi si-
rasinda, teleskopik rayin arkasinda
bulunan pimlerin, tepsinin veya tel
izgaranin arkasina dayanmis du-
rumda olmasina dikkat edilmelidir

Tel 1zgara ve tepsinin tel raflara uy-
gun sekilde yerlestirilmesi i1zgarayi
ve/veya tepsiyi rafin Uzerine dogru
sekilde yerlestirmek dnemlidir.
Dogru vyerlesim yandaki sekilde
gosterilmistir.

lzgarayi veya tepsiyi iki rafin arasina
girecek bigimde yerlestiriniz ve Uze-
rine yiyecek koymadan &nce den-
geli oldugundan emin olunuz.

Not: Tel izgarayi, teleskopik ray ta-
kil olan rafin hemen altinda kullan-
mayiniz.




TEKNiK OZELLIKLER

M -6 (60 litre)

Lamba glcu 15-25W

Termostat 40-240 / Max °C

Alt 1siticl 1200 W

Ust isitici 1000 W

Turbo isitici 1800 W

Grill 1sitici Klguk 1zgara 1000 W BlyuUk 1zgara 2000 W
Besleme voltaji 220-240 V AC 50/60 Hz.

M -8 (80 litre)

Lamba glcu 15-25 W

Termostat 40-240 / Max °C

Alt isitici 1200 W

Ust isitici 1200 W

Turbo isiticl 1800 W

Grill 1sitici KlcUk 1zgara 1200 W BlyuUk 1zgara 2400 W
Besleme voltaji 220-240 V AC 50/60 Hz.

UYARI: Uriin kalitesini artirmak icin dnceden haber
verilmeksizin teknik ozelliklerde degisiklik yapilabilir.

UYARI: Uriiniin Uzerinde bulunan isaretlemelerde
veya Urunle birlikte verilen diger basili dokUmanlarda
beyan edilen dederler, ilgili standartlara gére labora-
tuvar ortaminda elde edilen degerlerdir. Bu degerler,
Urdnudn kullanim ve ortam sartlarina gore degisebilir.




SOGUTMA FANI
Finnin calismasi sirasinda sogutma fani,
S ; fazla buhari disar taslyacak ve cihaz dis
b=
. yUzeylerinin fazla isinmasina engel ola-
e caktir. Bu, cihazinizin iyi galismasi ve ye-
- i)
Nl S=—S>xZ meginizin iyi pismesi icin gerekli bir du-
‘ rumdur
H %ﬁgﬁ:g- mdur. u
) :l Pisirme bittikten sonra sogutma fani ¢a-
N _onogonongoiy | lismaya devam edecektir. Soguma ta-
AL mamlandiktan sonra fan kendiliginden
Sekil 1 kapanacaktir.
CiHAZ KURULUMU

Cihazi kullanima hazir duruma getirmek icin elektrik tesisatinin uygun
oldugundan emin olunuz. Elektrik tesisati uygun dedgilse, ehliyetli bir
elektrikci ve tesisatcl cagirarak gerekli dizenlemeleri yaptiriniz. Yetkili
olmayan kisiler tarafindan yapilan islemler nedeniyle dogabilecek zarar-
lardan dretici firma sorumlu tutulmaz ve Grinun garantisi gecersiz olur.

UYARI: Uriinln yerlestirilecedi yerin ve elektrik tesi-
satinin hazirlanmasi musteriye aittir.

UYARI: Uriinin kurulumunda, elektrikle ilgili yerel
standartlarda belirtilen kurallara uyulmalidr.

UYARI: Uriin kurmadan dnce (izerinde herhangi bir
hasar olup olmadigini kontrol ediniz. Urlin hasarliysa
kurulumunu yaptirmayiniz. Hasarli Grdnler guvenligi-
niz igin tehlike olusturur.

UYARI: TUm havalandirma kanallarinin etrafini agik
tutunuz.




Kurulum igin Dogru Yer

Uriin, piyasadan temin edilen mutfak tezgahlarina monte edilebilecek
sekilde tasarlanmistir. Uriinle mutfak duvarlari ve mobilyasi arasinda
guvenli bir mesafe birakilimaldir. Uygun bosluklar icin ilgili cizimlere ba-
kiniz. (bkz. sekil 2,3) (degerler milimetre cinsindendir)

Kullanilan yUzeyler, sentetik laminatlar ve yapistiricilar isiya dayanikli
olmalidir. (minimum 100 °C)

Mutfak dolaplari drtnle ayni seviyede olmall ve sabitlenmelidir.

Finnin altinda bir ¢ekmece varsa, firinla gekmece arasina bir raf ko-
nulmalidir.

UYARI: Urint buzdolaplarinin veya sogutucularin
yanina kurmayiniz. Urintn yaydidi 1si sogutma cihaz-
larinin enerji tuketimini artirr.,

UYARI: Uriint tasimak veya hareket ettirmek icin,

kapak ve/veya tutamadi kullanmayiniz.
Ankastre Firin Kurulumu Ve Montaji

Kuruluma baslamadan dnce Urindn kullanim yeri tespit edilmis olmalidir.

Urlinin, glcli hava akimi etkisi altinda olan yerlere kurulmamas
gerexir.

UrlinG en az iki kisiyle taslyiniz. Zemin (zerinde hasar olusmamasi icin
ardna saruklemeyiniz.

UrGiniin icindeki ve disindaki tim nakliye malzemelerini cikariniz. Uriin
icindeki tUm malzemeleri ve dokUmanlari ¢ikariniz.

Tezgah Altina Kurulum

Kabin sekil 2'de verilen dlcllere uygun olmalidir.

Kabinin arka bolmesinde, gerekli havalandirmanin saglanabilmesi
amaci ile, sekilde gosterilen dlculerde bir bosaltma yapilmalidir.

Montaj sonrasinda, tezgahin alti ile Grinun Ustd arasinda kalacak bos-
luk sekil 5'te "A" ile gosterilmistir. Bu bosluk havalandirma igindir ve
kapatilmamalidr.




Yiiksek Bir Dolaba Kurulum

Kabin, sekil 3'te verilen dlculere uygun olmalidir.

Kabin arka bolmesinde; Ust ve alt kisimlarda, gerekli havalandirmanin
saglanabilmesi amaci ile sekilde gdsterilen dlculerde bosatmalar yapil-
malidir.

Kurulum $artlan

Urtintin boyutlar sekil 4'te verilmistir.

Montajin yapilacagi mobilya yuzeyleri ve kullanilacak montaj malzem-
eleri, en az 100 °C'lik sicaklida dayanikl olmaldir.

UrinUn devrilmemesi icin, montaj yapilacak kabinin sabitlenmesi ve
kabin zemininin dlzlemsel olmasi gereklidir.

Kabin zeminin en az 60 kg'lik bir yiku kaldiracak dayaniklikta olmasi
gerekmektedir.

Firinin Yerlestirilmesi Ve Sabitlenmesi

Firini, kabine iki ya da daha fazla kisi ile yerlestiriniz.

Firinin cercevesi ile mobilyanin 6n kisminin diizgun olarak orttstigtnden
emin olunuz.

Besleme kordonu, firnin altinda kalmamali, firin ile mobilya arasinda
sikismamall ya da bukulmemelidir.

Finni, Urdn ile birlikte verilen vidalarn kullanarak mobilyaya sabitleyiniz.
Vidalar, UrinUn cergevesi Uzerinde takili olan plastiklerin igerisinden
gecirilerek, sekil 5'te gosterildigi gibi montaj yapiimaldir. Vidalar cok
fazla sikilmamalidir. Aksi durumda vida yuvalari asinabilir.

Montaj sonrasinda firnin hareket etmedigini kontrol ediniz. Firin
montaj talimatlarina uygun olarak yapilmamissa, kullanim esnasinda
devrilme riski vardir.

Elektrik Baglantisi

Uriindn montajinin yapilacag yerin, uygun elektrik tesisatina sahip
olmasi gerekir.

Sebeke gerilimi, Urdndn tip etiketinde verilen degerlere uygun olmalidrr.

Urlin baglantisi, yerel ve ulusal elektrik sartlarina uygun olarak yapil-
malidir.

Urlin montajina baslamadan &nce, sebeke elektrigini kesiniz. Uriin
montaji bitene kadar, Grind sebekeye baglamayiniz.
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KONTROL PANELI
P * c o 1. Pisirme fonksiyonu digmesi
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1. Pisirme fonksiyonu diigmesi

2. Dijital zamanlayici

@ @

3. Sicaklik ayar digmesi (Termostat)

UYARI: Yukarida verilen kontrol paneli gorselleri
ornek olarak verilmistir. Sadece cihazinizdaki kontrol

panelini dikkate aliniz.

Sicaklik Ayar Diigmesi (Termostat)

max iﬁ 70
240__ __80

220___ Z_ 120

180 Ty

Finnda pisecek yemedin, pisme sicakhgini be-
. lirlemeye yarar. Firina yemedi koyduktan sonra

— || dUgmeyi cevirerek istediginiz sicakliga ayarla-
yabilirsiniz. Farkli yemeklerin pisme sicakliklari
icin, pisirme tablosuna bakiniz. Firin ayarlanan
sicakhda ulastiginda, termostat lambasi sdner.




* Mekanik Zamanlayici Diigmesi

Finnda pisecek yemek icin sure belirlemeye
yarar. Zamanlayici, ayarlamis oldugunuz sUre
doldugunda isiticilart kapatir ve sesli sinyal ve-

\‘M — 10

20 . . . . . H
" o | | rir. Pisirme suresini 0-90 dakika arasinda iste-
o . | |nilen streye ayarlamak i¢in mekanik zamanla-

~.

70 0 | |yicr ddgmesi donddrdlUr. Pisirme sUreleri igin
pisirme tablosuna bakiniz.
Manuel Pisirme

UYARI: Manuel pisirmede, pisir-
me suresi kullanici tarafindan takip
edilir.

* Pop-up Diigme Kullanim

Yandaki sekilde gosterildigi gibi digmenin Uze-
rine basarak, dugmenin disari ¢cikmasini sagla-
yiniz.

Digme yeteri kadar disari ¢ikinca saga ya da
sola cevirerek gerekli ayarlamalari yapabilirsi-
niz.

Not: Pop-up diigme bulunan modellerde diigme ancak disaridayken
ayarlama yapilabilir.
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FIRIN KULLANIMI

Firinin ilk Kullanmini

Firmimizin gerekli baglantilarini talimatlara gére yaptiktan sonra ilk kul-
laniminda yapmaniz gerekenler sunlardir:

1. Finnin icine yapistirilmis olan etiketleri veya aksesuarlari disari ¢i-
kartiniz. Cihazin on yuzeyinde koruyucu bir folyo varsa ¢ekip aliniz.

2. Firnin igini islak bir bezle silerek, tozunu ve ambalaj artiklarini aliniz.
Firinin ici bos olmalidir. Cihazin elektrik baglantisini yapiniz.

3. Sicaklik ayar dugmesini kullanarak, termostat sicakligini en yuksek
Istya (240 max.°C) ayarlayip, firni kapadi kapali olarak 30 dakika calisti-
riniz. Bu sirada hafif bir duman ve koku ¢ikabilir, bu normal bir durumdur.

4. Finn soguduktan sonra firnnin igini hafif deterjanli sicak su ile siliniz
ve arkasindan temiz bir bezle kurulaymiz. Artik firininizi kullanabilirsiniz.

5. Eger finninizda buhar destekli pisirme fonksiyonu var ise; su kabini
finndan disari ¢ikartiniz. Su kabini deterjan kullanmadan iyice calkalayiniz.

Firinin Normal Kullanimi

1. Pisirmeyi baslatabilmek icin yemegin ¢esidine gore pisirme yapmak
istediginiz 1sI derecesini sicaklik ayar digmesini kullanarak, pisirme yap-
mak istediginiz pisirme fonksiyonunu ise pisirme fonksiyonu digmesini
kullanarak ayarlayiniz.

2. Mekanik zamanlayicili modellerde, mekanik zamanlayici digmesini
kullanarak, pisirme suresini istediginiz zamana ayarlayabilirsiniz. Sure
doldugunda zamanlayici, isiticilarin enerjisini kesecek ve ¢inlama seklin-
de uyari sesi verecektir.

3. Dijital zamanlayicih modellerde, girilen bilgiler dogrultusunda pisir-
me slresi sona erdiginde zamanlayici isiticilari kapatir ve sesli sinyal
verir.

4. Pisirme islemi tamamlandiktan sonra cihazin sogutma sistemi ¢alis-
maya devam edecektir. Cihazin sogumasi icin gerekli olan bu durumda,
cihazin elektrigini kesmeyiniz. Soguma tamamlandiktan sonra sistem
kendiliginden kapanacaktir.




Izgaranmin Kullanim

1. Izgaray! en Ust rafa koydugunuz zaman, 1zgaranin Uzerindeki yiye-
cekler gril ile temas etmemelidir.

2. |zgara yaparken 5 dakika kadar on isitma yapabilirsiniz. Gerekli ise
yiyecekleri ters yuz edebilirsiniz.

3. Firnin icindeki maksimum hava akisini saglamak icin, yiyecekler 1z-
garanin ortasinda olmalidir.

Izgarayr agmak igin;

1. Fonksiyon digmesini izgara simgesinin Ustlne getiriniz.

2. Sonra firini istediginiz 1zgara sicakhigina ayarlayiniz.

UYARIL: Izgara yaparken firinin kapagini kapal tutu-
nuz.

Izgaray: kapatmak igin;

Fonksiyon digmesini kapall konumuna getiriniz.

Izgara isleminden sonra, plastik tutamadi cevirerek yerine takiniz ve
finrndan ¢ikariniz. Kolay temizlemek i¢in tepsiye biraz su ekleyiniz.

* Booster (Hizli On Isitma) Kullanim

Hizli &n 1sitma fonksiyonudur. Uriin termostati, secilen sicakliga ayar-
landiktan sonra, pisirme fonksiyonu multifonsiyonel pisirmeye (3D)'ye
() getirilerek, firn i¢ sicakh@inin hizli bir sekilde ytkselmesi saglanir.
Termostat lambasi sontnce, firin pisirme yapilacak fonksiyona ayarlanir.




* Pili¢ Cevirme Kullanim

UYARI: Firinin kapagini kapatmadan o6nce plastik
tutamagdi sisten cevirerek sokmeyi unutmayiniz.

BUtln halindeki kUmes hayvanini sise geciriniz. Saglikli bir sekilde
izgara yapilabilmesi icin sisin (b) her iki yaninda bulunan sabitleme
kancalari ile kiimes hayvanini sisin (b) Gzerine ortalayarak sabitleyiniz.
Sisi, (b) pilic cevirme teline (a) yerlestirerek firinin icerisine strindiz ve
sisin (b) ucunun, pilic cevirme motor haznesine yerlestiginden emin
olunuz.

gl

Kapadi kapattiktan sonra firini 1zgara () konumuna aliniz ve sicak-
Ik ayar digmesini kullanarak, termostat sicakligini maksimum sicaklik
seviyesine getiriniz. Pisirme esnasinda akan yagdi toplamak icin tepsiyi
tabana yerlestiriniz. Kolay temizlemek icin tepsiye biraz su ekleyiniz.




RAF KONUMLARI
Standart Raf Konumlan
Raf 4 % Raf 5 Z%\
Raf 3 % Raf 4 — %
Raf 2 / Raf 3 — /
Raf 1 — Raf 2
\\J Raf 1 \\/

Not: Firininizin opsiyonuna gore standart raflar, 4 ya da 5 adet ola-
bilir. Sadece firininizdaki standart raflari dikkate aliniz.

Raf pozisyonlari yukardaki sekillerde gosterilmistir. Derin tepsiyi ya
da standart tepsiyi alt ve Ust raflara yerlestirebilirsiniz.




* Tel Raf Konumlari
Raf 4 {IE2 ant g
[ af 5
Raf 3 1= Raf 41 F
Raf 2 &= Raf 3
Raf 2 i
Raf 1 {2 Raf 1-{&

Not: Firininizin opsiyonuna gore tel raflar, 4 ya da 6 adet olabilir.
Sadece finninizdaki tel raflari dikkate aliniz.

Tel rafi firina, dogru yerlestirmek dnemlidir. Raf pozisyonlari yukar-
daki sekillerde gosterilmistir. Derin tepsiyi ya da standart tepsiyi alt ve
Ust tel raflara yerlestirebilirsiniz.

Tel raflarin sokiiliip takilmasi

Yukardaki sekillerde ok ile gosterilen tirnaklara bastirarak, tel raflarin
once alt tarafini sonra Ust tarafini montaj yerlerinden cikartiniz. Tel
raflar yerine takmak icin; ¢ikarma isleminde yapmis olduklarinizi sirasi
ile tersten uygulaymniz.
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* KATALITIK PANEL

Firn tel raflarinin arkasinda, firnn kazaninin sag ve sol duvarinda
bulunur. Katalitik panel kdtl kokulari uzaklastirir ve cihazinizdan en iyi
performansda yararlanmanizi saglar. Zamanla yag ve yemek kokula-
ri, firm duvarlarinin emaye kaplamasina ve isitma elemanlarina siner.
Katalitik panel ile tim yemek ve yag kokulari emilir pisirme sirasinda
yakilarak firininiz temizlenir.

Katalitik panelin ¢ikarilmasi

Katalitik paneli ¢ikarmak igin; dncelikle tel raflar ¢ikartilir. Tel raflar ¢i-
kartildiginda katalitik panel bosta kalacaktir. Katalitik panelin 2-3 yilda
bir degistirilmesi tavsiye edilir.
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* PISIRME FONKSIYONLARI VE OZELLIKLERI

Alt ve Ust 1sitma birlikte calisir. Yiyecekler alttan ve Ustten ayni anda isitilir. Kek, pizza, biskivi ve kurabiye gibi
yiyecekleri pisirmek igin uygundur.

Altisitma, Ust 1sitma ve fan birlikte caligir. Sicak hava, fan vasitasiyla firinin her yerine esit oranda ve hizli bir sekilde
daditilir. Kekler, kuru pastalar, lazanya, et yemekleri gibi yiyecekleri pisirmek icin uygundur.

Turbo ve fan birlikte calisir. Farkli raf seviylerinde pisirme yapmak icin uygundur.

Multifonksiyonel (3D) pisirme. Alt-Ust isitma, turbo ve fan birlikte calisir. Pisirme ve kizartma icin uygundur. Sicak
hava, fan vasitasiyla firinin her yerine esit oranda ve hizli bir sekilde daditilirken, ayni anda alt ve Ust isiticilarda
calisir. Yodun 1si gerektiren pisirmeler icin uygundur. Tek tepsi ile pisirme yapiniz.

lzgara calisir. Biftek, balik gibi et tlrl yiyecekleri 1izgara yapmak igin uygundur. Izgara yapmak igin yiyecekleri izga-
raya, izgarayida en Ust seviyedeki rafa (bkz. raf konumlari) koyunuz. Izgara yaptiginiz rafin altindaki rafa tepsiyi,
tepsinin icine de su koyunuz.

Izgara ve fan birlikte caligir. Sicak hava, fan vasitasiyla firinin her yerine esit oranda ve hizli bir sekilde dagttilir. Biftek, balik
gibi et tlrl yiyecekleri 1izgara yapmak igin uygundur. lzgara yapmak igin yiyecekleri izgaraya, 1zgarayida en Ust seviyedeki
rafa (bkz. raf konumlari) koyunuz. Izgara yaptiginiz rafin altindaki rafa tepsiyi, tepsinin i¢ine de su koyunuz.

Izgara ve fan birlikte calisir. Sicak hava, fan vasitasiyla firinin her yerine esit oranda ve hizl bir sekilde dagitilir. Kiiglk parca
biftek, balik gibi et tlrl yiyecekleri 1zgara yapmak i¢in uygundur. lzgara yapmak igin yiyecekleri 1izgaraya, 1zgarayida en
Ust seviyedeki rafa (bkz. raf konumlari) koyunuz. Izgara yaptidiniz rafin altindaki rafa tepsiyi, tepsinin igine de su koyunuz.

Ust 1sitma ve pili¢ cevirme birlikte calisir. Déndrlerek kizartilmasi amaclanan gidalar icin uygundur.

Ust isitma calisir. Gok kiiglik parga yiyecekleri sonradan isitmak veya kizartmak igin uygundur.

Alt 1sitma calisir. Pismekte olan yiyecedin alti da kizaracaksa pisme stresinin sonuna dogru bu program kullanil-
mas! uygundur.

Firin isitilmaz. Yalnizca fan ve lamba galigir. Buzlu yiyeceklerin ¢ézilmesi igin uygundur.

Alt 1sitma, fan ve turbo birlikte calisir. Sicak hava, fan vasitasiyla firnin her yerine esit oranda ve hizli bir sekilde
dagrtilir. Pizza pisirmek igin uygundur.

Alt 1sitma ve fan galisir. Sicak hava, fan vasitasiyla firnin her yerine esit oranda ve hizli bir sekilde dagitilir. Daha
cok meyveli kek ve benzeri yiyecekleri pisirmek icin uygundur.

Ust 1sitma ve fan calisir. Sicak hava, fan vasitasiyla firinin her yerine esit oranda ve hizli bir sekilde dagitilir. Kiiciik
parga yiyecekleri sonradan isitmak veya kizartmak igin uygundur.

Firin isitilmaz. Yalnizca fan caliir. Buzlu yiyeceklerin ¢éztlmesi igin uygundur.

Alt isitma caligir. Pismekte olan yiyecegin alti da kizaracaksa pisme stresinin sonuna dogru bu program kullaniima-
s uygundur. Ayrica buharli temizleme yapmak icinde bu fonksiyon kullanilir. (bkz. buharli temizleme)

Finnin aydinlatiimasi icin kullanilir. Lamba pisirme fonksiyonlarinin tamaminda otomatik olarak caligir.
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UYARI: Pisirme fonksiyonlari her modelde ayni ol-
mavyabilir. Sadece firninizdaki pisirme fonksiyonlarini
dikkate aliniz.

PiSiRME ONERILERi VE UYARILARI

Laboratuarlarimizda test edip, pisme dederlerini tespit ettigimiz yiye-
cek cesitlerinin bilgilerini asagidaki tablolarda bulabilirsiniz. Pisirme su-
releri sebeke voltaji, pisecek malzeme niteligi, miktar ve sicakliga bagli
olarak farklilik gosterebilmektedir. Bu degerleri kullanarak pisireceginiz
yemekler damak tadiniza uygun olmayabilir. Denemeler yaparak farkli
lezzetler ve damak tadiniza uygun sonuclar elde etmek icin farkli deger-
ler belirleyebilirsiniz.

UYARI: Cihazda kati ve ya sivi yag ile gbzetimsiz pi-
sirme yapmak tehlikelidir, yangina neden olabilir.

UYARI: Yemek koyulduktan sonra kapinin tam ola-
rak kapatildigindan emin olunuz.

UYARI: Kapagin acllmasi sirasinda buhar ¢ikabilir. Bir
adim geri ¢ekiliniz ve buharin dagiimasini bekleyiniz.

UYARI: Kullanimi sirasinda, firnin i¢ ve dis yuzeyleri
Isinir. Firin kapagdini agarken, firindan ¢ikan sicak buha-
rindan kacinmak icin geri ¢ekilin. Yanma riski olabilir.

UYARI: Firinin i¢ panelleri, dokulen yemekler, akse-
suarlar ve kizgin buhar elinizi yakabilir. Sicak yemedi
firndan ¢ikarirken mutfak eldiveni takiniz.

UYARI: Sicak firina yemek yerlestirirken, yemedi ¢i-
kartirken vb. daima isiya dayanikli firin eldivenleri kul-
laniniz.




UYARI: Litfen yemedi dogrudan tepsi / 1izgarada pi-
sirmeyiniz. Yemedi firina uygun aksesuari ile koyunuz.

UYARI: Yemeklerinizde alkol kullanirken dikkatli olu-
nuz. Alkol, yUksek sicaklikta buharlasir ve sicak yu-
zeylerle temas ettiginde alev alarak yangin ¢ikmasina
neden olabilir.

UYARI: Kapall konserve kutularini ve cam kavanoz-
lari 1Isitmayiniz. Olusacak basing, kavanozun patlama-
sina neden olabilir.

UYARI: Kullandiginiz yagh kagidi Gzerinde belirtilen
maksimum kullanim sicakligindan daha yuksek firin
sicakliginda kesinlikle kullanmayiniz. Yagh kadidi firin
tabanina kesinlikle yerlestirmeyiniz.

UYARI: Yagli kadgidi bir pisirme kabinin icine veya fi-
rin aksesuarinin (tepsi, tel 1zgara vb) Uzerine gida ile
birlikte koyarak on isitiimis firina yerlestiriniz,

UYARL: Firin isitict elemanlarina degme riskine karsi,
yagli kagidin aksesuar veya kaptan sarkan fazlalk ki-
simlarini uzaklastiriniz.

UYARI: Firinlama tepsilerini, tabaklari ya da alumin-
yum folyoyu dogrudan firinin tabanina koymayin. Bi-
riken 1si firinin tabanina zarar verebilir.

UYARI: Isiya ve buhara dayanikli olmayan plastik
kaplar yuksek 1si derecelerinde erir ve firina zarar ve-
rebilir. Sadece 1siya (100 °C'ye kadar) ve buhara da-
yanikl plastik kaplar kullaniniz. Kap Ureticilerinin one-
rilerini dikkate aliniz.
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PiSIRME TABLOLARI

M******_G****** (60 litre)

UYARI: Yemedi firna koymadan once, firinin 7-10

dakika on 1sitma yapmasl gerexir.

Viyecek . Pisifme Pi;ir:ne“ Pisirme "Pi§i!-me
onksiyonu sicaklig (°C) rafi siiresi (dk.)

Kek / 170-180 2-3 30-35
Kiiguk kek / 170-180 2 25-30
Bérek / 180-200 2 35-45
Pogaca 180-190 2 20-25
Kurabiye 170-180 2 20-25
Elmall tart / 180-190 1-2 50-70
Pandispanya 200/150 * 2 20-25
Pizza / 180-200 3 20-30
Lazanya 180-200 2-3 25-40
Beze 100 2 50-60
Tavuk 1zgara * 200-220 3 25-35
Ballk izgara *+ 200-220 3 25-35
Dana biftek * Mak. 3-4 15-20
|zgara kofte *x* Mak. 3-4 20-25

* On Isitma yapmayiniz. Pisirme stiresinin ilk yarisi 200 °C'de, diger

yarisi ise 150 °C'de yapilmasi onerilir.
*x* Pisirme sUresinin yarisindan sonra, yiyecekler ters yUz edilmelidir.




ks 8****** (80 “tl’e)

UYARI: Yemedqi firna koymadan once, firnin 7-10
dakika on isitma yapmasl gerexir.

Yivecek Pigirme Pigirme Pigirme Pigirme
4 fonksiyonu sicaklig: (°C) rafi siiresi (dk.)

Kek / 170-180 2-3 30-35
Kiictk kek / 170-180 2-3 25-30
Borek / 180-200 2:3 35-45
Pogaca 180-190 2-3 20-25
Kurabiye / 170-180 2-3 20-25
Elmall tart / 180-190 2:3 50-70
Pandispanya / 200/150 * 2-3 20-25
Pizza / 180-200 3 20-30
Lazanya 180-200 2:3 25-40
Beze / 100 2-3 50-70
Tavuk izgara *# / 200-220 2-3 25-35
Ballk izgara +* 190-200-220 3-4 25-35
Dana biftek Mak. 4-5 30-35
lzgara kifte ++ Mak. 4-5 25-30

* On 1sitma yapmayiniz. Pisirme stresinin ilk yarisi 200 °C'de, diger
yarisi ise 150 °C’'de yapilmasi onerilir.
*x* Pisirme sUresinin yarisindan sonra, yiyecekler ters yUz edilmelidir.
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* PizZA TASI iLE PISIRME

UYARI: Pizzayi firina koymadan once, firinin 30 da-
kika on i1sitma yapmasli gerekir.

Pizza tasi ile pisirme yaparken, pizza tasini tel 1izgaranin Uzerine koya-
rak pizza modunda [turbo + fan + alt rezistans ( )] 230 °C sicak-
likta 30 dakika 6n 1sitma yapiniz. On isitma bittikten sonra, 180-200 °C
sicaklikta, pizza tasini firndan hi¢ ¢cikartmadan pizza kiregdi yardimiyla,
pizzalari pizza tasinin Uzerine koyarak, 20-25 dakika kadar pisiriniz. Pi-

sirme tamamlandiktan sonra pizzalari, pizza kuregdi yardimi ile firmdan
aliniz.

UYARI: Pizza tasini onceden isitiimis firma koyma-
yiniz.

UYARI: Pisirme tamamlandiktan sonra pizza tasini
sicakken disari ¢clkarmayiniz ve islak ve soguk yuzey-
lere koymayiniz. Aksi taktirde pizza tasi catlayabilir.

UYARI: Pizza tasini neme maruz birakmayiniz.

UYARIL: Firinin i¢ panelleri, dokulen yemekler, akse-
suarlar ve kizgin buhar elinizi yakabilir. Pizzayi firndan
clkarirken pizza kuregini kullaniniz.
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*KURUTMA

UYARI: Kurutma isleminde on isitma yapmayiniz.

Yiyecek . Pi;ifme Pi;ir:ne Pigirme "Pigirme
onksiyonu sicakligi (°C) rafi siiresi (saat)
Dilimlenmis muz Fanli pisirme fonksiyonlar 100 2 4-5
Dilimlenmis elma Fanli pisirme fonksiyonlari 100 2 4-5
Dilimlenmis portakal Fanl pisirme fonksiyonlari 100 2 4-5

UYARI: Kurutma islemi sadece kurutma tepsisinde
yapimahdir.

UYARI: Kurutma islemi tamamlanana kadar firin ka-
pagini agmayiniz.

UYARI: Dilimler ne kadar ince olursa, kurutma sure-
sinin sonuna o kadar cabuk varilir ve gida maddesinin
aromasl! daha fazla korunur.

UYARI: Firinin i¢ panelleri, dokulen yemekler, ak-
sesuarlar ve kizgin buhar elinizi yakabilir. Kurutulan
meyveleri firindan ¢ikarirken mutfak eldiveni takiniz,
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* BUHAR DESTEKLI PiSiRME

Su i¢inde pisirilmedidi icin buhar destekli pisirme isleminde vitaminler
ve mineraller kaybolmadan besinlerin icinde kalir.

Buhar destekli pisirmede normal pisirme islemine gore besinlerin ken-
di tatlari daha iyi korunur. Ayrica bu sayede besinler kendi taze ve dogal
renklerini muhafaza ederler.

Su tUketimi besinin tirtne ve pisirme sUresinin uzunluguna baghdir.

Cihazinizin opsiyonuna gore buhar destekli pisirme 2 sekilde yapila-
bilir.

1. Su kabini ok ile gosterilen yerlerden cekerek ¢ikariniz. (bkz. sekil 8)
Su kabini doldurunuz (bkz. sekil 9) ve ok yoninde baslangi¢ pozisyonu-
na kadar iterek yerine takiniz. (bkz. sekil 10) 10 dakika on isitma yap-
tiktan sonra yiyecedi firina yerlestirerek, su kabini, “tik’ sesini duyana
kadar ok yénunde itiniz. (bkz. sekil 11).
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Sekil 8 Sekil 9 Sekil 10 Sekil 11

UYARI: Cihazinizda buhar destekli pisirme 0zelligi
var ise; cihazi bulundugu konumdan baska bir konu-
ma alirken, su haznelerinin igcerisinde su olup olmadi-
gini kontrol ediniz. Eger haznelerde su var ise mutlaka
suyu bosaltiniz.

UYARI: Distile veya filtre edilmis su kullanmayin. Sa-
dece hazir sular kullanin. Su yerine alev alabilecek,
alkol iceren veya kati partikullu ¢ozeltiler konulmama-
lidir. Asla maden suyu ya da baska sivilar kullanmayi-
niz!
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UYARI: Maksimum doldurma miktarr 250 mililitre,
minimum doldurma miktari ise 65 mililitredir.

UYARI: Su kabi doldurulurken, maksimum olarak
isaretlenen kisim asla gecilmemelidir!

UYARI: Her pisirme de pisirme tablosundaki yiye-
cekler icin belirlenen su miktarlarina uyunuz.

UYARI: Pisirme devam ederken, su kabini ¢ikartma-
ymniz.

UYARI: Buhar destekli pisirme icin mUmkin oldugu
kadar delikli kaplar kullaniniz. Bu sayede buhar her
yonden yiyecede ulasir ve yemek ayni dlctde piser.

UYARI: Kaplar isiya (100 °C'ye kadar) ve buhara da-
yanikli olmalidir. Plastik kap kullanmak isterseniz, kap
Ureticisinden kabin firina uygun olup olmadigini 6gre-
niniz.

UYARI: Porselen, seramik veya toprak kaplar gibi ka-
lin kaplar buharli pisirmeye ¢cok uygun dedgildir. Bunlar
kalin olduklari icin 1siyr kotu iletirler ve bunun sonu-
cunda tablolarda verilen pisirme surelerinin belirgin
bir sekilde uzamasina sebep olurlar.




Buhar Destekli Pisirme Tablosu

UYARI: Yemedi firina koymadan once, firinin 10 da-
kika on I1sitma yapmasli gerekir.

Viyecek . Pisil:me Pi;ir:neo Pigirme "Pisi.rme . Su
‘onksiyonu sicaklig: (°C) rafi siiresi (dk.) | miktari (ml.)
Kurabiye E-E 170 3 20-25 100
Tuzlu kurabiye E-& 170 3 20-25 100
Pogaca (@] 180 3 25-30 100
Hamburger ekmegi E-E 180 3 25-30 100
Somon E)gl@ 180 3 40-45 100
Tavuk baget — 200 3 40-45 150
Tavuk kanat B-E 230 4 40-45 100
BUtiin tavuk — 190-230 3 60-70 250
Sebzeli kuzu incik — w 170 3 80-90 250
Rozbif — 190 3 55-60 200
Antrikot — w 180 3 35-40 250
UYARI: Buhar destekli pisirmelerinizi tek tepsi ile
Yapiniz.

UYARI: Kapagin acilmasi sirasinda buhar ¢ikabilir. Bir
adim geri ¢ekiliniz ve buharin dagiimasini bekleyiniz.

UYARIL: Firinin i¢ panelleri, dokulen yemekler, akse-
suarlar ve kizgin buhar elinizi yakabilir. Sicak yemedi
firmdan ¢ikarirken isiya dayanikh firin eldiveni takiniz.




2. Cihazin kapagdini aciniz (bkz. sekil 12). Su haznesi kapagini kaldi-
rarak, su haznesini doldurunuz (bkz. sekil 13). Daha sonra su haznesi
kapagini kapatiniz (bkz. sekil 14). Cihazin kapagini kapatarak, 10 dakika
kadar 6n i1sitma yapiniz. On i1sitma tamamlandiktan sonra yiyecedi ciha-

za koyabilirsiniz.
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UYARI: Cihazinizda buhar destekli pisirme 6zelligi
var ise; cihazi bulundugu konumdan baska bir konu-
ma alirken, su haznelerinin igerisinde su olup olmadi-
gini kontrol ediniz. Eger haznelerde su var ise mutlaka
suyu bosaltiniz.

UYARI: Distile veya filtre edilmis su kullanmayin. Sa-
dece hazir sular kullanin. Su yerine alev alabilecek,
alkol iceren veya kati partikulltu ¢ozeltiler konulmama-
lidir. Asla maden suyu ya da baska sivilar kullanmayi-
niz!

UYARI: Maksimum doldurma miktari 200 mililitre,
minimum doldurma miktari ise 80 mililitredir.

UYARI: Her pisirme de pisirme tablosundaki yiye-
cekler icin belirlenen su miktarlarina uyunuz.
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UYARI: Buhar destekli pisirme icin mUmkin oldugu

kadar delikli kaplar kullaniniz. Bu sayede buhar her

yonden yiyecede ulasir ve yemek ayni dlcude piser.

UYARI: Kaplar isiya (100 °C'ye kadar) ve buhara da-
yanikli olmalidir. Plastik kap kullanmak isterseniz, kap
Ureticisinden kabin firina uygun olup olmadigini 6gre-
niniz.

UYARI: Porselen, seramik veya toprak kaplar gibi ka-
lin kaplar buharli pisirmeye ¢cok uygun degildir. Bunlar
kalin olduklari icin 1siyr kot iletirler ve bunun sonu-
cunda tablolarda verilen pisirme surelerinin belirgin
bir sekilde uzamasina sebep olurlar.




Buhar Destekli Pisirme Tablosu

UYARI: Yemedi firina koymadan once, firinin 10 da-
kika on I1sitma yapmasli gerekir.

Viyecek . Pisil:me Pi;ir:neo Pigirme "Pisi.rme . Su
‘onksiyonu sicaklig: (°C) rafi siiresi (dk.) | miktari (ml.)

Ekmek 200°C 2 20-30 80
TUm tavuk 200°C 2 60-70 150
Sebzeli somon 180°C 2 30-40 80
Tavuk baget 200°C 2 25-35 100
Pogaca 190°C 2 15-25 80
Sebzeli kuzu incik 170°C 2 60-70 150
Hamburger ekmegi 190°C 2 15-25 80
Antrikot 180°C 2 40-50 150
Kumpir 190°C 2 90-100 150

UYARI: Buhar destekli pisirmelerinizi tek tepsi ile
yapiniz.

UYARI: Kapagin acllmasi sirasinda buhar ¢ikabilir. Bir
adim geri ¢ekiliniz ve buharin dagiimasini bekleyiniz.

UYARIL: Firinin i¢ panelleri, dokulen yemekler, akse-
suarlar ve kizgin buhar elinizi yakabilir. Sicak yemedi
firmdan ¢ikarirken isiya dayanikl firin eldiveni takiniz.




Firin Tabanindaki Su Havuzunun Temizlenmesi

Buhar destekli pisirme-kolay buharli temizleme sikligina ve kullanilan
suyun sertligine bagdli olarak firin tabanindaki su havuzunda kirec lekel-
eri olusabilir. Buhar destekli pisirme-kolay buharli temizleme islem-
leri sonrasinda firin tabanindaki su havuzunda olusabilecek kirecleri
¢ozmek icin her 2 veya 3 kullanimdan sonra:

1. Finn tabanindaki su havuzuna 350 cc beyaz sirke (Sirke asit orani
%6 dan fazla olmamalidir) koyun.

2. Sirkenin ortam sicakliginda en az 30 dakika kireg kalintisini ¢6z-
mesini bekleyin.

3. Yumusak islak bir bez ile su havuzunu temizleyin ve kuru bir bez
ile kurulayin.

UYARI: Firin tabanindaki su havuzunu temizlemek
icin asit veya klordr iceren temizlik maddeleri kullan-
mayin. Firin tabanindaki su havuzunda olusabilecek
kirecleri kaziyarak temizleme yapmayin. Aksi takdir-
de Urdn tabani zarar gordur.
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* AIR FRYER PiSiRME

Air fryer pisirme yaparken; firini air fryer moduna [alt-Ust + fan
( )] alarak, pisirme tablosunda belirtilen degerlere gore pisirme
yapabilirsiniz.

Air Fryer Pisirme Tablosu

UYARI: Yemedi firina koymadan once, firnin 8-10
dakika on 1sitma yapmasl gerexir.

Viyecek . Pi;ifme Pi;irjne. Pisirme "Pigi-rme Gramaj
onksiyonu | sicaklig (°C) rafi siiresi (dk.) (gv)
Kurabiye BB 170 2-3 10-15
Dondurulmus pili¢ nugget — 200 2-3 20-25 750
Dondurulmus patates kizartmasi — 220 2-3 20-25 700
Hellim kizartmas Eg®) 200 2-3 10-15 250
Biftek B 180 2-3 10-15 1000
Kofte B8 180 2-3 10-15 1000
Pizza Eg®] 200 2-3 10-15
Mantar — 200 2-3 15-20 1000
Tavuk sarma — 180 2-3 25-30 1000
Tavuk gogsi — 180 2-3 25-30 750

UYARI: Air fryer pisirme, sadece air fryer tepsisinde
yapiimalidir.

UYARI: Kapagin acllmasi sirasinda buhar ¢ikabilir. Bir
adim geri ¢ekiliniz ve buharin dagilmasini bekleyiniz,

UYARI: Firinin i¢ panelleri, dokulen yemekler, akse-
suarlar ve kizgin buhar elinizi yakabilir. Sicak yemedi
finndan cikarirken mutfak eldiveni takiniz.
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BAKIM VE TEMIZLIK

Duzenli araliklarla temizlenmesi halinde Urtunun kullanim omrl uzar
ve karslilasilan sorunlar azalir.

UYARI: Cihazin elektrik baglantisini kesiniz. Elektrik
carpmasi tehlikesi vardir.

UYARI: Cihazl temizlemeden dnce cihazin soguma-
sinl bekleyiniz. Sicak yuzeyler yaniklara neden olabilir.

UYARI: Kullanicr temizlik sirasinda rezistansi yerin-
den oynatmamalidir. Bu elektrik carpmasina neden
olabilir,

UYARI: Bir buharli temizlik aletinin buhari, elektrik
ileten parcalara sizabilir ve kisa devreye sebep olabilir.
Firmin temizligi icin asla buharli temizlik aleti kullan-
mayiniz.

UYARI: Urinin herhangi bir parcasini asla bulasik
makinesinde yikamayiniz! (aksesuarlar haric)

UYARI: Su kabi suya batirilmamall ve asla bulasik
makinesinde yikanmamalidir! Su kabini temizlerken
cok sert sungerler veya fircalar kullanmayiniz.

UYARI: Korumalari ¢ilkarmadan once cihazi kapati-
niz. Temizlik sonrasinda korumalar talimatlara uygun
sekilde takilmaldir.




1. Cihazin i¢ kisimlarini, panelini, tepsilerini ve diger parcalarini sert
firca, bulasik teli ya da bigcak gibi sert aletler ile temizlemeyiniz. Asindi-
ricl, ¢izici maddeler ya da deterjan kullanmayiniz.

2. Cihazin i¢ kisimlarindaki parcalari sabunlu bezle sildikten sonra du-
rulayiniz daha sonra yumusak bir bezle iyice kurulayiniz.

3. Cam yuzeyleri 6zel cam temizleme maddeleriyle temizleyiniz.

4. Alifatik veya hidrokarbonlu deterjanlar kullanmayiniz. Bunlar firinin
kapak contasinin sismesine sebep olabilir.

5. Cihazinizi temizlerken, asit, tiner ve gaz gibi yanici maddeleri asla
kullanmayiniz.

6. Kir ve lekeler icin potasyum stearat (arap sabunu) kullaniniz.

7. Kontrol panelini i1slak bir bezle temizleyip kuru bir bezle kurulayiniz.

8. Cihaz, her kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir. Boylece yiyecek
artiklari kolayca temizlenir ve Urln daha sonra tekrar kullanildiginda bu
artiklarin yanmasi onlenir.

9. Temizlik isleminden sonra kalan sivilari tamamen sildiginizden ve
pisirme sirasinda etrafa sicrayan yemekleri hemen temizlediginizden
emin olunuz.

10. Bazi deterjanlar veya temizleme maddeleri ylzeye zarar verebi-
lir. Temizlik sirasinda asindirici deterjanlar, temizleme tozlari, temizleme
kremleri ya da keskin nesneler kullanmayiniz.

11. Her kullanimdan sonra firini ve aksesuarlarini temizleyiniz ve ku-
rulaymiz.

12. Finnin ici tamamen kuruduktan sonra firin kapagini kapatiniz.

13. Firin uzun bir sdre kullaniimayacaksa koku olugmamasi icin iyice
temizlenmelidir. Temizlikten sonra firin kapagini acik birakiniz.

14. Firin kapagd! contasini, gdzenekler olustugunda veya catladiginda
yenileyiniz. Kapak contasini yetkili servisten siparis edebilirsiniz.

15. Tel raflar bulasik makinesinde veya bulasik deterjani ve sicak su
ile temizleyiniz.
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16. Kapi camlarinin yUzeyinde olabilecek cizilmeler sonunda cam kiri-
labileceginden, temizlemek icin asindirici temizleyiciler veya keskin me-
tal kaziyicilar kullanmayiniz.

17. Finn lambasinin cam kapadini yerinden c¢ikartarak (bkz. lamba de-
gisimi), bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendiriimis bez ile siliniz.
Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

* Buharli Temizleme Kullanim

Firin icerisinde olusacak buhar sayesinde yumusayan kirlerin temiz-
lenmesini sadlar.

1. Firnn igerisinden aksesuarlarin tama-
mini gikariniz.

2. Tepsiye yarim litre su koyarak,tepsiyi
kazanin en alt kismina yerlestiriniz.

3. Salteri buharli temizleme moduna
(#-3) getiriniz.

4, Termostati 70 °C'ye ayarlayarak firini
30 dakika ¢alistiriniz.

5. Firini 30 dakika galistirdiktan sonra ka-
pagi acip firin i¢ yuzeylerini islak bir bez
yardimiyla siliniz.

6. Cikmayan kirler icin bulasik deterjani,ilik su, ve yumusak bir bez
kullanarak firini temizleyip, temizlediginiz alani kuru bir bez yardimiyla
kurulayiniz.




Firin Kapag) Temizligi Ve Montaji

Sekil 16

Sekil 15.1

Sekil 15.2

Sekil 16.1

Sekil 16.2

Firin kapagini ken-
dinize dogru ceke-
rek kapagdi tama-
men aginiz. Daha
sonra mentese
kilidini, tornavida
yardimi ile yukari
dodru cekerek, kilit
agma islemini ger-
ceklestiriniz. (bkz.
sekil 15.1)

Mentese kilidini,
en genis aglya
getiriniz. (bkz. sekil
15.2) Firin kapadi-
ni, firma baglayan
her iki menteseyi
de ayni konuma
getiriniz.

Daha sonra actigi-
niz finn kapagdini,
mentese kilidine
dayanacak konuma
gelene kadar ka-
patiniz. (bkz. sekil
16.1)

Finn kapaginin ¢i-
kariimasi igin kapak
kapall konuma ya-
kin seviyeye geldi-
ginde iki elinizle tu-
tarak yukari dogru
cekiniz. (bkz. sekil

16.2)

Finnin kapagini yeniden yerine takmak icin kapak agcma isleminde yapmis oldukla-
rinizi sirasi ile tersten uygulayiniz.




Firin Canmi Temizligi

Finnimiz farkliik gosterebilir. Firnimiz icin uygun olan adimi takip ediniz.

1, Sekil 17'de gosterildigi gibi sol ve sag tarafdaki plastik mandallara bastirarak
sekil 18'deki gibi profili kendinize dogru cekerek kaldiriniz. Sekil 19'da gdsterildigi
gibi profil ¢ikarildiktan sonra cam bosta kalir. Bosta kalan cami dikkatlice kendinize
dogru cekerek cikariniz. Gerekirse orta cam da ayni sekilde ¢ikarilabilir. Dig cam firin
kapak profiline sabitlenmistir. Camlar ayrildiktan sonra kolaylikla cam temizligini ya-
pabilirsiniz. Temizlik ve bakim tamamlandiktan sonra islemi tersten yaparak camlari
ve profili yerine monte edebilirsiniz. Camin dogru yonde takildidindan ve profilin
yerine dlzgun oturdugundan emin olunuz.

Sekil 17 Sekil 18 Sekil 19

2. Sekil 20'de gosterildigi gibi sol ve sad taraftaki vidalari sokdntz. Sekil 21'de
gosterildigi gibi profili kendinize dogru cekerek cikariniz. Sekil 22'de gosterildidi gibi
profil ¢cikarildiktan sonra cam bosta kalir. Bosta kalan cami dikkatlice kendinize dogru
cekerek cikariniz. Gerekirse orta cam da ayni sekilde ¢ikarilabilir. Dis cam firin kapak
profiline sabitlenmistir. Cam ayrildiktan sonra kolaylikla cam temizli§ini yapabilir-
siniz. Temizlik ve bakim tamamlandiktan sonra islemi tersten yaparak camlari ve
profili yerine monte edebilirsiniz. Camin dogdru yonde takildigindan ve profilin yerine
dlzgln oturdugundan emin olunuz.
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Sekil 20 Sekil 21 Sekil 22
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FIRIN LAMBASI DEGI$IMI

UYARI: Firin lambasini degistirmeden 6nce, elektrik
carpmasi riskini ortadan kaldirmak icin elektrik bag-
lantisini kesiniz!

UYARI: Firin lambasini degistirmeden once, yanik
riskini ortadan kaldirmak icin firmin sogumasini bek-
leyiniz. Sicak yuzeyler yaniklara neden olabilir!

UYARI: Bu Urtnde kullanilan lamba ev odalarinin
aydinlatmasinda kullanim icin uygun dedildir. Bu lam-
banin amaci kullanicinin gidalari gormesine yardimci
olmaktir.

UYARI: Bu Urunde kullanilan ampdller, 100 °C'nin
Uzerindeki sicakliklar gibi asiri fiziksel kosullara dayan-
malidir.

UYARI: Halojen lambali cihazlarda; kullanici, halojen
lambaya bakmamalidir.
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Lambay: degistirmek icin;

1. Elektrik baglantisini kesiniz.

2. Cam korumay! saat yonunun tersine cevirerek ¢ikartiniz. (bkz. sekil
23) EGer cevirmekte zorlanirsaniz plastik eldiven kullanmaniz size cevir-
mede yardimci olacaktir.

3. Daha sonra firn lambaniz A tipi model ise cevirerek (bkz. sekil 24),
B tipi model ise cekerek (bkz. sekil 25) cikartiniz.

4. Ayni ozellikteki yeni lambay! takiniz.

5. Cam korumay! yerine takarak, cihazin elektrik baglantisini yapiniz.

Sekil 23 Sekil 24 Sekil 25

Not: Bu Urln, enerji verimliligi sinifi G olan bir 1sik kaynadi icermek-
tedir.

Kare Lambayi Degistirmek igin;

1. Elektrik baglantisini kesiniz.

2. Cam korumay! kendinize dogru ¢ekerek, ¢ikartiniz.

3. Daha sonra firin lambanizi ¢cekerek, ¢ikartiniz.

4. Ayni Ozellikteki yeni lambay! takiniz.

5. Cam korumay! yerine takarak, cihazin elektrik baglantisini yapiniz.
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SORUNLAR VE COZUM ONERILERI

Urlintintizde karsilasabilecediniz sorunlar teknik servisi aramadan
dnce asagidaki noktalari kontrol ederek ¢ozebilirsiniz.

Kontrol noktalan

Firinla ilgili bir sorun yasamaniz durumunda, dncelikle asagidaki tab-
loyu kontrol ediniz ve burada sunulan onerileri deneyiniz. Sorun devam
ederse, yetkili servis iletisime geginiz.

Problem

Muhtemel neden

Ne yapilmali

Firin galismiyor.

Urline glic beslemesi yapilmiyor
olabilir.

GU¢ beslemesi olup olmadidini
kontrol ediniz.

Firin galisma sirasinda duruyor.

Urlindn fisi elektrik prizinden ce-
kilmis olabilir.

Yeniden glice badlayiniz.

Caligma sirasinda gii¢ kapani-
yor.

Surekli pisirme uzun surdyor ola-
bilir.

Uzun bir sdre pisirme yaptiktan
sonra firmin sogumasina imkan
taniyiniz.

Sogutma fani galismiyor olabilir.

Sogutma faninin sesini dinleyiniz.

Firn, havalandirmasi iyi olmayan
bir yerde bulunuyor olabilir.

Urndn kurulum kilavuzunda be-
lirtilen bosluklart birakiniz.

Ayni prizde birkag elektrik fisi kul-
laniliyor olabilir.

Tek bir fig kullaniniz.

Calisma sirasinda firnmin dig
béliimii cok sicak oluyor.

Firn, havalandirmasi iyi olmayan
bir yerde bulunuyor olabilir.

Urtintin kullanim kilavuzunda be-
lirtilen bosluklari birakiniz.

Kapak diizgiin sekilde agilmi-
yor.

Uriinin kapagi ve ic balimi
arasinda sikismis yemek artiklar
olabilir.

Firini iyice temizleyin ve kapadi
tekrar aginiz.

i¢ béliimiin 1131 log veya hig
yanmiyor.

Lamba arizalanmis olabilir.

Ayni Ozellikte yeni bir lambayla
degistiriniz.

Lamba, pisirme sirasinda yabanci
maddeyle kaplaniyor olabilir.

Firnin i¢ bélimunu temizleyin ve
tekrar kontrol ediniz.

Firinda elektrik carpmasi mey-
dana geliyor.

GUg, uygun sekilde topraklanma-
mig olabilir.

Topraksiz bir priz kullaniyor ola-
bilirsiniz.

GU¢ beslemesinin uygun sekilde
topraklanmis oldugunu  kontrol
ediniz.




Problem

Muhtemel neden

Ne yapilmali

Su dambiyor.

Kapaktaki bir gatlaktan bu-
har gikiyor.

Firinin iginde su kaliyor.

Yiyecede bagl olarak bazi du-
rumlarda su veya buhar olusabi-
lir. Bu bir Urln arizasi dedildir.

Firinin sogumasina misaade edin
ve ardindan kuru bir bulasik ku-
rutma beziyle firini kurulayiniz.

Pisirme bittikten sonra so-
gutma fam ¢alismaya devam
ediyor.

Bu fan, finnin i¢ bolimdnd ha-
valandirmak igin otomatik olarak
belirli bir stire

Bu bir Urin arizasi degildir;
dolayisiyla endiselenmenize gerek
yoktur.

Firin isitmiyor.

Kapak agik olabilir.

Kapagi kapatin ve yeniden basla-
tiniz.

Finn  kontrolleri dogru sekilde
ayarlanmamis olabilir.

Firmin calistinimasiyla ilgili bolu-
mu okuyunuz ve firini sifirlayiniz.

Evde kullanilan sigorta atmis ola-
bilir veya devre kesici calismis
olabilir.

Sigortayl degistiriniz veya dev-
reyi sifirlayiniz. Bu durum surekli
tekrar ediyorsa bir elektrik¢i ¢a-
giriniz.

Calisma sirasinda iiriinden du-
man gikayor.

Firinin ilk kez kullaniimasi esna-
sinda.

Isiticildan duman ¢ikabilir. Bu bir
ariza degildir. Firini 2-3 kez calis-
tirdi§iniz takdirde bu durum son
bulacaktir.

Isiticida yiyecek olabilir.

Firinin yeterince sogumasini sag-
layiniz ve yiyecekleri isiticidan te-
mizleyiniz.

Firimi  kullanirken bir yamk
veya plastik kokusu geliyor.

Firnda plastik veya isiya direngli
olmayan diger kaplar kullaniliyor
olabilir.

Yiksek sicakliklara uygun cam
kaplar kullaniniz.

Firin diizgiin pisirmiyor.

Pisirme sirasinda kapak ¢ok sik
aciliyor olabilir.

Cevrilmesi gereken bir sey pisir-
miyorsaniz firnin kapagini ¢ok sik
agmayiniz. Kapagi sik sik agar-
saniz, i¢ sicaklik duser ve bu da
pisirme sonucunuzu etkileyebilir.
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TASIMA KURALLARI

1. Uriin( tasimak veya hareket ettirmek icin, kapak ve/veya tutamagi
kullanmayiniz.

2. Tasima ve nakliye islemini orijinal ambalaji ile yapiniz.

3. indirme-bindirme ve tasima sirasinda, Uriine maksimum dikkat g&s-
teriniz.

4, Tasima ve nakliye sirasinda ambalajin tamamen kapali oldugundan
emin olunuz.

5. Ambalaja ve pakete zarar verebilecek (nem, su, darbe, vs) etkenlere
kars! koruyunuz.

6. UrlnUn kullanim esnasinda kirllmasi, deforme ve zarar gérmeme-
sine, tasima esnasinda hasar ve ariza olusmamasina, vurma, ¢arpma,
dustrme vb. dis etkenler nedeniyle zarar gormemesine dikkat ediniz.

Gelecekteki Tagima islemleri

Urintin orjinal kutusu saklanmali ve Griin bu kutunun icinde tasinma-
lidir. Orijinal kutu yok ise; urtn, balon kabarcikl ambalaj malzemesi ile
veya kalin bir mukavva ile sarilmali ve sikica bantlanmalidir.

Uriin kapagi yan duvarlara bantlanmalidir.

Uriniin Uzerine baska esya konulmamali ve (riin dik olarak tasinma-
hidir.

Urlin, tasinma sirasinda distrilmemeli ve darbelere karsi korunmalidir.

Urin, tasinma sirasinda normal konumda tutulmalidir.

Tasinma sirasinda UrUne ait aksesuarlar, drine zarar vermemek icin
bant ile sabitlenmelidir.
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ENER)I TASARRUFU ICIN IPUCLARI

Asadidaki bilgiler, Grinunuzu, ekolojik bir sekilde ve enerji tasarrufu
sadlayarak kullanmaniza yardimci olacaktir:

1. Firinda, 1siyl daha iyi ileten, koyu renkli veya emaye kapl kaplar
kullaniniz.

2. Yiyeceklerinizi pisirirken, tarifte veya kullanim kilavuzundaki tablo-
da on i1sitma yapilmasi sdyleniyorsa, firini 6nceden isitiniz.

3. Pisirme sUresince, firin kapagini sik sik agcmayiniz.

4. Firnda ayni anda birden fazla yemek pisirmeye calisiniz. Tel rafin
Uzerine iki pisirme kabi koyarak ayni anda pisirme yapabilirsiniz.

5. Birden fazla yemegi pes pese pisiriniz. Firin isisini kaybetmemis ola-
caktir.

6. Firini, pisirmenin sona erme zamanindan birkag dakika énce kapa-
yiniz. Bu durumda firin kapagini agmayiniz.

7. Dondurulmus yiyecekleri pisirmeden 6nce ¢dzdurindz.




B B A e
AEEE YONETMELIGINE UYUM VE ATIK URUNUN
ELDEN GCIKARILMASI

Bu Urln, T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi tarafindan yayimlanan Atik
Elektrikli ve Elektronik Esyalarin Kontroll Yonetmeligi'nde belirtilen za-
rarli ve yasakli maddeleri icermez. AEEE Yonetmeligine uygundur.

AMBALA) BiLGiSi

Bu Urln, geri donusumlu ve tekrar kullanilabilir nitelikteki ytksek ka-
liteli parca ve malzemelerden uretilmistir. Bu nedenle, Grund, hizmet
omrinUn sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte atmayiniz. Elektrikli
ve elektronik cihazlarin geri dontstmu i¢in bir toplama noktasina go-
tarinuz. Bu toplama noktalarini bolgenizdeki yerel yonetime sorunuz.
Kullaniimig UrUnleri geri kazanima vererek cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olunuz Ur(ini atmadan énce cocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesiniz calismaz duruma getiriniz. Uriinin ambalaji,
ulusal mevzuatimiz geregdi geri donusturUlebilir malzemelerden Uretil-
mistir. Ambalaj atidini evsel veya diger atiklarla birlikte atmayiniz, yerel
otoritenin belirttigi ambalaj toplama noktalarina atiniz.




o 4 Bu garanti belgesi sadece Turkiye icin gegerlidir.
] gara“tl belgesl This warranty certificate is only valid for Turkey. H
Ce certificat de garanti n'est valable que pour la Turquie. l ;e ‘ :I la
LS5 il daih 5 b el -
Garanti Sartlan

Firmamiz nitelikleri belirtilmis bu cihazi, fabrikasyon hatalari nedeniyle olusabilecek
arizalara karsi belirtilen kosul ve sureler icin garanti eder. Cihazi alan kisi bu s6zlesme
sartlarini kabul etmis savyilir.

1. Garanti stresi cihazin teslim tarihinden itibaren baslar ve 3 yal' dir.

2. Cihazinizin, batudn parcalari dahil olmak Gzere, tamami garanti stresince firmamizin
garantisi kapsamindadir.

3. Malin tamir stresi 20 is gunUnu gecemez. Bu sure, garanti sUresi icerisinde mala
iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde,
garanti suresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren
baslar. Malin arizasinin 10 is gunu icerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya
ithalatci; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer dzelliklere sahip baska bir mali
tlketiciye tahsis etmek zorundadir. Malin garanti sUresi icerisinde arizalanmasi
durumunda, tamirde gecen sure garanti suresine eklenir.

4, Tiiketici Korunmasi Hakkindaki 6502 sayili Kanun'un 11. maddesi
cercevesinde malin ayipl ol dugunun anlasiimasi durumunda tiketici, saticidan;

satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden donme,
e satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinden indirim isteme,

e agiri birmasraf gerektirmedigi taktirde, biitiin masraflari saticiya ait olmak
iizere satilanin iicretsiz onarilmasini isteme,

e imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme se¢imlik
haklarina sahiptir.

5. Ucretsiz onarim hakkinin secilmesi durumunda iscilik masrafi, degistirilen parca
bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin malin
onarimi yapilacak veya yaptirilacaktir.

6. Ucretsiz onarim hakkinin kullamilmasi halinde malin, garanti siresi icinde
tekrar arizalanmasi, tamiri icin gereken azami strenin asilmasi, tamirinin midmkadn
olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalat¢l tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda, malin bedel iadesi, ayip oraninda bedel indirimi
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesi (mevzuattaki istisnalar sakli
kalmak kaydiyla) talep edilebilecektir. S6zlesmeden dénme veya ayip oraninda
bedelden indirim hakkinin secildigi durumlarda, satici, malin bedelinin tiimiinii
veya bedelden yapilan indirim tutarimi derhal tiiketiciye iade edecektir.
Malin ayipsiz misli ile dedistirilmesi hakkinin secilmesi durumunda talep kendilerine
bildirilmesinden itibaren satici veya Uretici tarafindan azami 30 is gunu igerisinde,
bu talep yerine getirilecektir.

7. Cihazin kullanma kilavuzunda vyer alan hususlara aykiri kullanilmasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

8. Cikabilecek sorunlar igin tlketiciler sikayet ve itirazlar konusundaki bagvurularin
Tiiketici Mahkemelerine ve Tiiketici Hakem Heyetlerine yapabilirler.



Garanti yUkUmlUligu asadida belirtilen genel ve 6zel durumlar dikkate alinmak
kaydiyla gecerlidir.
1. Genel sartlar

e  Garanti, ancak cihazlarla birlikte verilen kullanma kilavuzu ile garanti belgesinde
belirtilen tavsiye ve kosullara uymaniz halinde gegerlidir.

e Uzerinde tahrifat yapildigi gérilen garanti belgeleri gecersizdir.

e  Garanti yUkUumlUligunin gegerli olmasi icin firmamiz yetkili servislerinden
baska hi¢ kimsenin, hicbir sekilde, cihazin onarimi ve tadilatina kalkismamasi
gerekir.

e Onarim yerini (cihazin kullanildidi yer ve atdlye) ve seklini yetkili servis belirler.
2. Ozel sartlar
e Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

e Malin tuketiciye tesliminden sonraki nakiller ve yerlestirme sonucu dogdabilecek
(dlisme, asiri sarsiima, darbe v.b.) arizalar,

e Anormal voltaj distklUgu veya fazlaligi, hatal elektrik tesisati; cihazin etiketinde
belirtilen farkli bir gerileme baglanmasi nedeniyle olusan hasar ve arizalar,

e (Cihaza baglanan dis donanim (su tesisati v.b.) yol acacadl arizalar. Bu gibi
durumlarda, cihaziniz firmamz yetkili servisleri tarafindan onarilacak ve
standart onarim bedeli alinacaktir.



m garanti belgesi te cha

musterinin
adi soyadi T .
adresi et : :
telefonu s : O '
e-posta TS : Z ;
artindin E
cinsi et e E LL] ;
markasl SRR : Cf) -
modeli Eereessesen s s s : s :
SN0, : ) :
teslim tarini ve yeri o m
fatura tarihi et e i "= E
fatura no. et ' :
yetkili satici : :
unvani - adresi -eposta adresi- yetkilinin imzasi ve kasesi : :

Uretici fimanin

Unvani: SERSIM DAY. TUK. MAL. SAN. ve TIC. IBRAHIM USTAOGLU MEHMET USTAOGLU KOLL. $TI.
Merkez adresi: ANBAR SERBEST BOLGE MAH. KAYSER|I SERBEST BOLGESI 12. CAD. NO:18 MELIKGAZI-KAYSERI
Tel: 0 352 666 03 13

ithalatgi firmanin

Unvani: SERSIM iC VE DIS TiC.A.S.

Merkez Adresi: Orucreis Mah. Tekstilkent Cad. B Blok No: 12/A ic Kapi No: 63 Esenler / ISTANBUL
Tel: 0212 438 26 38

E mail: info export@sersim.com.tr

Firma Yetkilisinin
imzasi-Kagesi
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tecna

SERViS NUMARASI
0850 225 0352

infoexport@sersim.com.tr / servis@tecna.com.tr

Merkez
Orug Reis Mah. Tekstilkent Caddesi B Blok No:12/A i¢

Kapi No: 63 Esenler — istanbul / Tiirkiye
Tel: 0212 438 26 38
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